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前    言 

    本规范按照 GB/T 1.1-2009《标准化工作导则 第 1 部分：标准的结构和编写》给出的规则起草。 

本规范由第 16 届亚运会组委会提出。 

本规范由广州市质量技术监督局归口。 

本规范主要起草单位：广州市质量监督检测研究院。 

本规范主要起草人：温力力、袁洁、谢文缄、候向昶、吴玉銮、罗海英、刘冬虹、黄宇峰、喻静、

陈朝坚。 

本规范为首次发布。 

本规范至第 16 届亚洲运动会及广州 2010 年亚洲残疾人运动会结束时废止。 
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亚运会预包装食品验收规范 

1  范围 

本规范规定了供应第 16 届亚洲运动会及广州 2010 年亚洲残疾人运动会预包装食品的验收项目、检

验方法和判定依据。 

本规范适用于供应广州亚运餐饮三大板块的预包装食品：亚运城板块（包括运动员村、媒体村、媒

体中心、技术官员村、后勤服务区）；竞赛场馆板块（包括开闭幕式场馆、比赛场馆、训练场馆和备用

场馆）；指定接待饭店板块（包括总部饭店、官方饭店、指定接待饭店、运动员分村酒店等）。 

2  规范性引用文件 

下列文件对于本文件的应用是必不可少的。凡是注日期的引用文件，仅所注日期的版本适用于本文

件。凡是不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。 

GB 2711  非发酵性豆制品及面筋卫生标准 

GB 2712  发酵性豆制品卫生标准 

GB 2713  淀粉制品卫生标准 

GB 2714  酱腌菜卫生标准 

GB 2715  粮食卫生标准 

GB 2716  食用植物油卫生标准 

GB 2717  酱油卫生标准 

GB 2718  酱卫生标准 

GB 2719  食醋卫生标准 

GB 2720  味精卫生标准 

GB 2730  腌腊肉制品卫生标准 

GB 2749  蛋制品卫生标准 

GB 2757  蒸馏酒及配制酒卫生标准 

GB 2758  发酵酒卫生标准 

GB 2759.1  冷冻饮品卫生标准 

GB 2759.2  碳酸饮料卫生标准 

GB 2760  食品添加剂使用卫生标准 

GB 2761  食品中真菌毒素限量 

GB 2762  食品中污染物限量 

GB 2763  食品中农药最大残留限量 

GB 5420  干酪卫生标准 

GB 7096 食用菌卫生标准 

GB 7099 糕点、面包卫生标准 
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GB 7100  饼干卫生标准 

GB 7101  固体饮料卫生标准 

GB 7718  预包装食品标签通则 

GB 9678.1  糖果卫生标准 

GB 9678.2  巧克力卫生标准 

GB 10132  鱼糜制品卫生标准 

GB 10133  水产调味品卫生标准 

GB 10136  腌制生食动物性水产品卫生标准 

GB 10144  动物性水产干制品卫生标准 

GB 10146  食用动物油脂卫生标准 

GB 10344  预包装饮料酒标签通则 

GB 11673  含乳饮料卫生标准 

GB 11674  乳清粉卫生标准 

GB 11675  银耳卫生标准 

GB 13102  炼乳卫生标准 

GB 13104  食糖卫生标准 

GB 13432  预包装特殊膳食用食品标签通则 

GB 14880  食品中营养强化剂使用卫生标准 

GB 14884  蜜饯卫生标准 

GB 14891.2  辐照花粉卫生标准 

GB 14891.3  辐照干果果脯类卫生标准 

GB 14963  蜂蜜卫生标准 

GB 15196  人造奶油卫生标准 

GB 15199  食品中铜限量卫生标准 

GB 16321  乳酸菌饮料卫生标准 

GB 16322  植物蛋白饮料卫生标准 

GB 16325  干果食品卫生标准 

GB 19642  可可粉固体饮料卫生标准 

GB 16565  油炸小食品卫生标准 

GB 17324  瓶（桶）装饮用纯净水卫生标准 

GB 17400  方便面卫生标准 

GB 17401  膨化食品卫生标准 

GB 17402  食用氢化油卫生标准 

GB 19295  速冻预包装面米食品卫生标准 

GB 19296  茶饮料卫生标准 

GB 19298  瓶（桶）装饮用水卫生标准 

GB 19299  果冻卫生标准 
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GB 19300  烘炒食品卫生标准 

GB 19302  酸乳卫生标准 

GB 19640  麦片类卫生标准 

GB 19642  可可粉固体饮料卫生标准 

GB 19643  藻类制品卫生标准 

GB 19644  乳粉卫生标准 

GB 19645  巴氏杀菌、灭菌乳卫生标准 

GB 19646  奶油、稀奶油卫生标准 

DBJ440100/T 28-2009  亚运会食品安全 食品过敏原标识标注  

DBJ440100/T 30-2009  植物饮料卫生要求  

DBJ440100/T 31-2009  生食海水产品卫生要求  

DBJ440100/T 32-2009  固态调味品卫生规范  

DBJ440100/T 33-2009  半固态（酱）调味品卫生规范  

DBJ440100/T 34-2009  液态调味品卫生规范  

DBJ440100/T 35-2009  食用调味油卫生规范  

DBJ440100/T 36-2009  代用茶卫生要求 

《食品中可能违法添加的非食用物质名单（第一批）》(食品整治办〔2008〕3 号) 

《食品中可能违法添加的非食用物质名单（第二批）》(食品整治办〔2009〕5 号)  

《中华人民共和国食品安全法》 

《食品标识管理规定》 

3 执行标准适用原则 

3.1  供应第 16 届亚洲运动会及广州 2010 年亚洲残疾人运动会的食品应当符合与食品安全相关的我国

现行有效的法律、行政法规、部门规章、国家颁布的技术规范或文件的规定，以及国家标准、行业标准、

广东省地方标准和亚运会食品安全指导性技术文件的要求。 

3.2  本规范涉及的预包装食品应同时满足卫生标准和产品标准中的安全卫生指标要求。 

4  检验项目 

4.1  检验项目按本规范中的附录 A 执行。 
4.2  超出本规范范围的其它食品则按照企业产品标准所列出来的项目执行。 

5  检验方法 

项目的检验方法按产品标准中所引用的方法执行。 

6 判定依据 

依据相关的法律法规及产品明示的执行标准判定。 
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附 录 A 

（规范性附录） 

产品分类(按食品生产许可证申证单元分类) 

 

A.1 粮食加工品 小麦粉 

A.1.1 产品范围 

小麦粉产品包括所有以小麦为原料加工制作的小麦粉产品，分为通用小麦粉和专用小麦粉。通用小

麦粉包括特制一等小麦粉、特制二等小麦粉、标准粉、普通粉、高筋小麦粉和低筋小麦粉；专用小麦粉

包括面包用小麦粉、面条用小麦粉、饺子用小麦粉、馒头用小麦粉、发酵饼干用小麦粉、酥性饼干用小

麦粉、蛋糕用小麦粉、糕点用小麦粉等。 

小麦粉生产许可证的产品类别编号为 0101。 

A.1.2 检验项目 

A.1.2.1  通用小麦粉的检验按表1所列项目进行。 

表 1  通用小麦粉的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 加工精度 标准中有此项规定的 

2 灰分  

3 粗细度  

4 面筋质  

5 含砂量  

6 磁性金属物  

7 水分  

8 脂肪酸值 标准中有此项规定的 

9 气味口味 标准中有此项规定的 

10 蛋白质 标准中有此项规定的 

11 粉色、麸星 标准中有此项规定的 

12 食品添加剂 
（过氧化苯甲酰） 

 

13 铅（Pb）  

14 镉（Cd）  

15 汞（Hg）  

16 无机砷（以 As 计）  

17 六六六   

18 滴滴涕   

19 黄曲霉毒素 B1   
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表 1  （续） 

序号 检验项目  备注 

20 硫酸钾铝（干样品，以

铝计） 

 

21 溴酸钾 

指标值：不得检出 
《食品中可能违法添加的非食用物质名单（第二

批）》(卫生部发布) (食品整治办[2009]5 号) 

22 甲醛次硫酸氢钠 

指标值：不得检出 
《食品中可能违法添加的非食用物质名单（第一

批）》(卫生部发布)(食品整治办[2008]3 号) 

23 标签 
按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 28-2009 及

相关的法律法规。 

                          

A.1.2.2 专用小麦粉的检验按表2所列项目进行。 

表 2  专用小麦粉的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 灰分  

2 粗细度  

3 含砂量  

4 磁性金属物  

5 水分  

6 气味  

7 湿面筋  

8 酸度 标准中有此项规定的 

9 食品添加剂 
（过氧化苯甲酰） 

 

10 铅（Pb）  

11 镉（Cd）  

12 汞（Hg）  

13 无机砷（以 As 计）  

14 六六六   

15 滴滴涕   

16 黄曲霉毒素 B1   

17 
硫酸钾铝（干样品，以

铝计） 

 

18 溴酸钾 

指标值：不得检出 
《食品中可能违法添加的非食用物质名单（第二

批）》(卫生部发布) (食品整治办[2009]5 号) 
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表 2  （续） 

序号 检验项目  备注 

19 甲醛次硫酸氢钠 

指标值：不得检出 
《食品中可能违法添加的非食用物质名单（第一

批）》(卫生部发布)(食品整治办[2008]3 号) 

20 标签 
按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 28-2009 及

相关的法律法规。 

 

A.2 粮食加工品  大米 

A.2.1 产品范围 

大米产品包括所有以稻谷为原料加工制作的大米。 

大米生产许可证的产品类别编号为 0102。 

A.2.1 检验项目 

    大米产品的检验按表 3 所列项目进行。 
表 3  大米的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 加工精度  

2 不完善粒  

3 最大限度杂质 总量  

4 糠粉  

5 矿物质  

6 带壳稗粒  

7 稻谷粒  

8 碎米  总量  

9 碎米 小碎米  

10 水分  

11 色泽、气味、口味  

12 黄粒米  

13 铅（Pb）   

14 镉（Cd）  

15 汞（Hg）  

16 无机砷（以 As 计）  

17 六六六   

18 滴滴涕   

19 黄曲霉毒素 B1   

20 标签 
按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 28-2009 及

相关的法律法规。 
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A.3 粮食加工品  挂面  

A.3.1 产品范围 

挂面产品包括以小麦粉、荞麦粉、高粱粉、绿豆（或绿豆粉、绿豆浆）、大豆（或大豆粉、大豆浆）、

蔬菜（或蔬菜粉、蔬菜汁）、鸡蛋（或蛋黄粉）等为原料，添加食盐、食用碱或面质改良剂，经机械加

工或手工加工、烘干或晾晒制成的干面条。 

挂面包括：普通挂面、花色挂面、手工面等。 

挂面生产许可证的产品类别编号为 0103。 

A.3.2 检验项目 

 挂面的检验按表 4 所列项目进行。 
表 4  挂面的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 规格  

2 感官  

3 烹调性  

4 水分  

5 酸度  

6 不整齐度 标准中有此项规定的 

7 自然断条率  

8 弯曲折断率 标准中有此项规定的 

9 熟断条率 标准中有此项规定的 

10 烹调损失  

11 盐分 标准中有此项规定的 

12 过氧化苯甲酰 按 GB2760 中小麦粉规定判定 

13 
着色剂（柠檬黄、日落黄、胭

脂红、苋菜红、诱惑红、亮蓝）
视产品的颜色检测相应的项目 

14 铝（干样品，以铝计）  

15 溴酸钾 

指标值：不得检出 
《食品中可能违法添加的非食用物质名单

（第二批）》(卫生部发布) (食品整治办

[2009]5 号) 

16 硼砂 

指标值：不得检出 

《食品中可能违法添加的非食用物质名单

（第一批）》(卫生部发布)(食品整治办

[2008]3 号) 

17 标签 
按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 28-2009

及相关的法律法规。 
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A.4 粮食加工品  其他粮食加工品 

A.4.1 产品范围 

其他粮食加工品包括：谷物加工品；谷物碾磨加工品；谷物粉类制成品。 

谷物加工品是指以谷物为原料经清理、脱壳、碾米（或不碾米）等工艺加工的粮食制品，如高粱米、

小米、糙米、黑米等。 

谷物碾磨加工品是指以脱壳的原粮经碾、磨、压等工艺加工的粒、粉、片制品，如玉米碴、荞麦粉、

燕麦片等。 

谷物粉类制成品是指以谷物碾磨粉为主要原料，添加（或不添加）辅料，按不同生产工艺加工制作

未经熟制（或不完全熟制）的成型食品，如生切面、饺子皮、通心粉、米粉、湿河（米）粉等。 

其他粮食加工品生产许可证的产品类别编号为 0104。 

A.4.2 检验项目 

A.4.2.1 粮食加工品中的谷物加工品的检验按表5所列项目进行。 

表 5  谷物加工品检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 感官（或色泽、气味、口味）  

2 水分  

3 杂质 标准中有此项规定的 

4 碎米 标准中有此项规定的 

5 容重 标准中有此项规定的 

6 黑色度 标准中有此项规定的 

7 黑米色素 标准中有此项规定的 

8 碱消值 标准中有此项规定的 

9 粗蛋白 标准中有此项规定的 

10 粗脂肪 标准中有此项规定的 

11 维生素 B1 标准中有此项规定的 

12 汞  

13 铅  

14 六六六  

15 滴滴涕  

16 甲基毒死蜱  

17 溴氰菊酯  

18 黄曲霉毒素 B1  

19 
着色剂：柠檬黄、日落黄、胭脂

红、苋菜红、诱惑红、亮蓝 
视产品的颜色检测相应的项目 

20 标签 
按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 28-2009

及相关的法律法规。 
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A.4.2.2 谷物碾磨加工品的检验按表6所列项目进行 

表 6  谷物碾磨加工品的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 感官（气味、口味）  

2 水分  

3 粗细度 标准中有此项规定的 

4 灰分 标准中有此项规定的 

5 含砂量 标准中有此项规定的 

6 磁性金属物 标准中有此项规定的 

7 脂肪酸值 标准中有此项规定的 

8 皮胚含量 标准中有此项规定的 

9 汞 豆粉类产品不检此项 

10 铅 豆粉类产品不检此项 

11 六六六 豆粉类产品不检此项 

12 滴滴涕 豆粉类产品不检此项 

13 甲基毒死蜱 豆粉类产品不检此项 

14 溴氰菊酯 豆粉类产品不检此项 

15 黄曲霉毒素 B1 豆粉类产品不检此项 

16 
着色剂：柠檬黄、日落黄、胭

脂红、苋菜红、诱惑红、亮蓝 
视产品的颜色检测相应的项目 

17 菌落总数 标准中有此项规定的 

18 大肠菌群 标准中有此项规定的 

19 
致病菌（沙门氏菌、志贺氏菌、

金黄色葡萄球菌） 
标准中有此项规定的 

20 霉菌 标准中有此项规定的 

21 标签 
按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 28-2009

及相关的法律法规。 

 

A.4.2.3谷物粉类制成品检验按表7所列项目进行，湿河（米）粉除外。 

表 7  谷物粉类制成品检验项目〔除湿河（米）粉〕 

序号 检验项目  备注 

1 感官  

2 水分  

3 酸度 标准中有此项规定的 

4 二氧化硫残留量  

5 
着色剂：柠檬黄、日落黄、胭

脂红、苋菜红、诱惑红、亮蓝 
视产品的颜色检测相应的项目 
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表 7  （续） 

序号 检验项目  备注 

6 铝 面粉类制成品 

7 铅 标准中有此项规定的 

8 总砷 标准中有此项规定的 

9 菌落总数 标准中有此项规定的 

10 大肠菌群 标准中有此项规定的 

11 
致病菌（沙门氏菌、志贺氏菌、

金黄色葡萄球菌） 
标准中有此项规定的 

12 标签 
按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 28-2009

及相关的法律法规。 

     

A.4.2.4 湿河（米）粉的检验按表8所列项目进行。 

表 8  湿河（米）粉的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 感官  

2 水分  

3 酸度  

5 含砂量  

6 α度  

7 铅  

8 总砷  

9 二氧化硫残留量  

10 黄曲霉毒素 B1  

11 大肠菌群  

12 
致病菌（沙门氏菌、志贺氏菌、

金黄色葡萄球菌） 
 

13 硼砂 

指标值：不得检出 
《食品中可能违法添加的非食用物质名单

（第一批）》(卫生部发布)(食品整治办

[2008]3 号) 

14 标签 
按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 28-2009

及相关的法律法规。 

 

A.5 食用油、油脂及其制品  食用植物油 

A.5.1 产品范围 
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食用植物油是以菜籽、大豆、花生、葵花籽、棉籽、亚麻籽、油茶籽、玉米胚、红花籽、米糠、芝

麻、棕榈果实、橄榄果实（仁）、椰子果实以及其他小品种植物油料（如：核桃、杏仁、葡萄

籽等）制取的原油(毛油)，经过加工制成的食用植物油（含食用调和油）。 

食用植物油生产许可证的产品类别编号为 0201。 

A.5.2  检验项目 

食用植物油的检验按表 9 所列项目进行。 

表 9  食用植物油的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 色泽  

2 气味、滋味  

3 透明度  

4 水分及挥发物  

5 不溶性杂质（杂质）  

6 酸值（酸价）/（酸度）  

7 过氧化值  

8 加热试验（280℃） 标准中有此项规定的 

9 含皂量 标准中有此项规定的 

10 烟点 标准中有此项规定的 

11 冷冻试验 标准中有此项规定的 

12 溶剂残留量  

13 铅  

14 总砷  

15 黄曲霉毒素 B1  

16 熔点 标准中有此项规定的 

17 抗氧化剂(BHA、BHT、TBHQ)  

18 脂肪酸组成 标准中有此项规定的 

19 苯并（а）芘  

20 标签 
按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 28-2009

及相关的法律法规。 

      

A.6 食用油、油脂及其制品  食用油脂制品 

A.6.1 产品范围 

食用油脂制品是指经精炼、氢化、酯交换、分提中一种或几种方式加工的动、植物油脂的单品或混

合物，添加（或不添加）水及其他辅料，经乳化急冷捏合（或不经过）乳化急冷捏合制造的固状、半固

状或流动状的具有某种性能的油脂制品。包括食用氢化油、人造奶油（人造黄油）、起酥油、代可可脂

等。 
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食用油脂制品生产许可证的产品类别编号为 0202。 

A.6.2 检验项目 

食用油脂制品的检验按表 10 所列项目进行。 

表 10  食用油脂制品的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 感官  
2 水分及挥发物  
3 脂肪 标准中有此项规定的 
4 食盐 标准中有此项规定的 
5 熔点 按产品要求或标签明示值 
6 酸价  

7 过氧化值  

8 铅 标准中有此项规定的 
9 总砷 标准中有此项规定的 

10 铜 标准中有此项规定的 
11 镍 标准中有此项规定的 
12 菌落总数 标准中有此项规定的 

13 大肠菌群 标准中有此项规定的 

14 致病菌 标准中有此项规定的 

15 霉菌 标准中有此项规定的 

16 抗氧化剂(BHA、BHT、TBHQ)  
17 防腐剂（山梨酸、苯甲酸）  

18 标签 
按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 28-2009

及相关的法律法规。 

 

A.7 食用油、油脂及其制品  食用动物油脂 

A.7.1 产品范围 

食用动物油脂是指由动物脂肪组织提炼出的固态或半固态脂类，经过加工制成的食用动物油脂。包

括食用猪油、食用牛油、食用羊油等。 

食用动物油脂生产许可证的产品类别编号为 0203。 

A.7.2 检验项目 

食用动物油脂产品的检验按表 11 列所出的项目进行。 

表 11  食用动物油脂的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 感官  
2 水分  
3 折光率 猪油有此项目要求 
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表 11  （续） 

序号 检验项目  备注 

4 酸价  

5 过氧化值  
6 丙二醛 标准中有此项规定的 
7 铅 标准中有此项规定的 

8 总砷 标准中有此项规定的 
9 抗氧化剂(BHA、BHT、TBHQ)  

10 标签 
按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 28-2009

及相关的法律法规。 

 

A.8 调味品  酱油 

A.8.1 产品范围 

酱油产品包括酿造酱油和配制酱油。酿造酱油是指以大豆（饼粕）、小麦和（或）麸皮等为原料，

经微生物发酵制成的具有特殊色、香、味的液体调味品；配制酱油是指以酿造酱油为主体，与酸水解植

物蛋白调味液、食品添加剂等配制而成的液体调味品。 

 酱油生产许可证的产品类别编号为 0301。 

A.8.2 检验项目 

 酱油产品的检验按表 12 所列项目进行。 

表 12  酱油的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 感官  

2 氨基酸态氮  

3 总酸（以乳酸计） 标准中有此项规定的 

4 总砷（以 As 计）  

5 铅（以 Pb 计）  

6 黄曲霉毒素 B1  

7 防腐剂（苯甲酸、山梨酸）  

8 防腐剂（脱氢乙酸）  

9 甜味剂（安赛蜜、糖精钠、甜

蜜素） 
 

10 着色剂（苋菜红、诱惑红、胭

脂红） 
 

11 菌落总数 标准中有此项规定的 

12 大肠菌群  

13 致病菌（沙门氏菌、志贺氏菌、

金黄色葡萄球菌） 
 

14 铵盐  
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表 12 （续） 

序号 检验项目  备注 

15 可溶性无盐固形物  

16 全氮  

17 标签 
按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 28-2009

及相关的法律法规。 

    
A.9 调味品  食醋 

A.9.1 产品范围 

食醋产品包括酿造食醋和配制食醋。酿造食醋是指以粮食、果实、酒类等含有淀粉、糖类、酒精的

原料，经微生物酿造而成的一种酸性液体调味品；配制食醋是指以酿造食醋为主体，与食用冰乙酸、食

品添加剂等混合配制而成的调味醋。不包括醋精。 

食醋生产许可证的产品类别编号为 0302。 

A.9.2 检验项目 

食醋的检验按表 13 所列项目进行。 

表 13 食醋的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 感官  

2 总酸（以乙酸计）  

3 游离矿酸  

4 总砷（以 As 计）  

5 铅（以 Pb 计）  

6 黄曲霉毒素 B1  

7 食品添加剂（苯甲酸、山梨

酸） 
 

8 食品添加剂（安赛蜜、糖精

钠、甜蜜素） 
 

9 食品添加剂（苋菜红、诱惑

红、胭脂红） 
无色不要求 

10 菌落总数  

11 大肠菌群  

12 致病菌（沙门氏菌、志贺氏

菌、金黄色葡萄球菌） 
 

13 不挥发酸 标准中有此项规定的 

14 可溶性无盐固形物 标准中有此项规定的 

15 标签 
按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 28-2009

及相关的法律法规。 
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A.10 调味品  味精 

A.10.1 产品范围 

味精产品是指以粮食及其制品为原料，经发酵提纯的含谷氨酸钠的产品。包括谷氨酸钠（99%味精）、

味精（强力味精和特鲜味精）。 

味精生产许可证的产品类别编号为 0304。    

A.10.2 检验项目 

味精的检验按表 14 所列项目进行。 

表 14  味精的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 感官  

2 谷氨酸钠（含量）  

3 透光率  

4 比旋光度  

5 氯化物（食用盐）  

6 pH 值  

7 干燥失重  

8 铁  

9 硫酸盐  

10 重金属  

11 5’-鸟苷酸二钠或呈味核

苷酸钠 

           标准中有此项规定的 

12 总砷（以 As 计）  

13 铅（以 Pb 计）  

14 锌  

15 标签 
按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 28-2009

及相关的法律法规。 

    
A.11 调味品  鸡精调味料 

A.11.1 产品范围 

鸡精调味料产品包括以味精、食用盐、鸡肉/鸡骨的粉末或其浓缩抽提物、呈味核苷酸二钠及其它

辅料，添加或不添加香辛料和(或)食用香料等增香剂经混合、干燥加工而成，具有鸡的鲜味和香味的复

合调味料。  

鸡精调味料生产许可证的 产品类别编号为 0305。 

A.11.2 检验项目 

 鸡精调味料产品的检验按表 15 所列项目进行。 

食品伙伴网http://www.foodmate.net



DBJ440100/T 82—2010 

16 

表 15  鸡精调味料的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 感官  

2 谷氨酸钠  

3 干燥失重  

4 氯化物  

5 呈味核苷酸二钠  

6 总氮  

7 其它氮  

8 总砷（以 As 计）   

9 铅（以 Pb 计）   

10 着色剂（日落黄、柠檬黄等）   

11 菌落总数   

12 大肠菌群   

13 

致病菌（沙门氏菌、志贺氏

菌、金黄色葡萄球菌、溶血

性链球菌） 

  

14 标签 
按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 28-2009

及相关的法律法规。 

 

A.12 调味品  酱类 

A.12.1 产品范围 

酱类产品包括以粮食为主要原料经发酵酿造而成的各种调味酱，以及以调味酱为主体基质添加各种

配料（如蔬菜、肉类、禽类等）加工而成的酱类产品，主要包括甜面酱、黄酱、豆瓣酱等。  

酱生产许可证的产品类别编号为 0306。 

A.12.2 检验项目 

 酱产品的检验按表 16 所列项目进行。 

表 16  酱的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 感官  
2 氨基酸态氮 标准中有此项规定的 
3 食盐 标准中有此项规定的 
4 总酸（以乳酸计） 标准中有此项规定的 
5 总砷（以 As 计）  
6 铅（以 Pb 计）  
7 黄曲霉毒素 B1  
8 食品添加剂（苯甲酸、山梨酸）  
9 大肠菌群  
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表 16  （续） 

序号 检验项目  备注 

10 
致病菌（沙门氏菌、金黄色葡

萄球菌、志贺氏菌） 
 

11 水分  
12 还原糖（以葡萄糖计） 标准中有此项规定的 
13 总汞（以 Hg 计） 
14 挥发性盐基氮 

15 
多氯联苯 

PCB 138 
PCB 153 

虾酱 
按 DBJ440100/T 32-2009 执行 

16 苏丹红Ⅰ、Ⅱ、Ⅲ、Ⅴ 红色、黄色产品 

17 标签 
按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 

28-2009 及相关的法律法规。 

 

A.13 调味品  调味料产品 

A.13.1 产品范围 

实施食品生产许可证管理的调味料产品是指除酱油、食醋、味精、鸡精调味料、酱类外的其他调味

品。 

按其形态可分成固态调味料、半固态（酱）调味料、液体调味料和食用调味油。 

固态调味料包括鸡粉调味料、畜、禽粉调味料、海鲜粉调味料、各种风味汤料、酱油粉以及各种香

辛料粉等。 

半固态调味料包括各种非发酵酱（花生酱、芝麻酱、辣椒酱、番茄酱等）、复合调味酱（风味酱、

蛋黄酱、色拉酱、芥末酱、虾酱）、油辣椒、火锅调料（底料和蘸料）等； 

液体调味料包括鸡汁调味料、烧烤汁、蚝油、鱼露、香辛料调味汁、糟卤、调料酒、液态复合调味

料等； 

食用调味油包括花椒油、芥末油、辣椒油、香辛料调味油等。 

调味料产品生产许可证的产品类别编号为 0307。 

A.13.2 检验项目 

A.13.2.1 固态调味料的检验按表17所列项目进行。 

表 17  固态调味料的检验项目（香辛料除外） 

序号 检验项目  备注 

1 感官  

2 水分（干燥失重）  

3 食盐 标准中有此项规定的 

4 氨基酸态氮 标准中有此项规定的 

5 总氮 标准中有此项规定的 
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表 17  （续） 

序号 检验项目  备注 

6 食品添加剂（柠檬黄、日落黄）  

7 总砷（以 As 计） 按 DBJ440100/T 32-2009 执行 

8 铅（以 Pb 计） 按 DBJ440100/T 32-2009 执行 

  9 总汞（以 Hg 计） 按 DBJ440100/T 32-2009 执行 

10 黄曲霉毒素 B1 按 DBJ440100/T 32-2009 执行 

11 

多氯联苯 
PCB 138 
PCB 153 

海产品 
按 DBJ440100/T 32-2009 执行 

12 菌落总数 按 DBJ440100/T 32-2009 执行 

13 大肠菌群 按 DBJ440100/T 32-2009 执行 

14 
致病菌（沙门氏菌、金黄色葡

萄球菌、志贺氏菌） 
按 DBJ440100/T 32-2009 执行 

15 亚硝酸盐  

16 标签 
按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 

28-2009 及相关的法律法规。 

 

A.13.2.2 香辛料固态调味料的检验按表18所列项目进行。 

表 18  香辛料固态调味料的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 感官  

2 水分 标准中有此项规定的 

3 总灰分 标准中有此项规定的 

4 酸不溶性灰分 标准中有此项规定的 

5 着色剂（柠檬黄、日落黄）  

6 铅（以 Pb 计） 按 DBJ440100/T 32-2009 执行 

7 镉（Cd） 按 DBJ440100/T 32-2009 执行 

8 总汞（以 Hg 计） 按 DBJ440100/T 32-2009 执行 

9 菌落总数 按 DBJ440100/T 32-2009 执行 

10 大肠菌群 按 DBJ440100/T 32-2009 执行 

11 
致病菌（沙门氏菌、金黄色葡

萄球菌、志贺氏菌） 
按 DBJ440100/T 32-2009 执行 

12 标签 
按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 28-2009

及相关的法律法规。 

 

A.13.2.3 半固态调味料（含油型）的检验按表19所列项目进行。 
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表 19  半固态调味料（含油型）的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 感官  

2 水分（干燥失重） 标准中有此项规定的 

3 酸价  

4 过氧化值  

5 氨基酸态氮 
DBJ440100/T 33-2009 

仅适用于豆酱、柱候酱、面酱、虾酱； 

6 总酸（以乳酸计） DBJ440100/T 33-2009 

7 总砷（或无机砷） DBJ440100/T 33-2009 

8 铅 DBJ440100/T 33-2009 

9 总汞（或甲基汞） DBJ440100/T 33-2009 

10 镉 DBJ440100/T 33-2009 

11 挥发性盐基氮 DBJ440100/T 33-2009 

12 3-氯-1，2-丙二醇 DBJ440100/T 33-2009 

13 亚硝酸盐 DBJ440100/T 33-2009 

14 黄曲霉毒素 B1 DBJ440100/T 33-2009 

15 

多氯联苯 
PCB 138 
PCB 153 

海产品 
按 DBJ440100/T 33-2009 执行 

16 食品添加剂（苯甲酸、山梨酸）  

17 菌落总数 即食类 

18 大肠菌群 即食类 

19 

致病菌（沙门氏菌、金黄色葡

萄球菌、志贺氏菌、副溶血性

弧菌） 

即食类 
其中副溶血性弧菌项目仅适用于海水产调

味品 

20 苏丹红Ⅰ、Ⅱ、Ⅲ、Ⅴ 红色、黄色产品 

21 标签 
按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 28-2009

及相关的法律法规。 

 

A.13.2.4 半固态调味料（非油型）的检验按表20所列项目进行。 

表 20  半固态调味料（非油型）的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 感官  

2 干燥失重（水分） 标准中有此项规定的 

3 食用盐（氯化物） 标准中有此项规定的 

4 氨基酸态氮（或谷氨酸钠） 标准中有此项规定的 
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表 20  （续） 

序号 检验项目  备注 

5 亚硝酸盐（以亚硝酸钠计）  

6 总砷 

7 铅 

8 镉 

9 汞 

10 铬 

11 氟 

12 黄曲霉毒素 B1 

按 DBJ440100/T 33-2009 执行 

13 食品添加剂（苯甲酸、山梨酸）  

14 菌落总数 

15 大肠菌群 

16 

致病菌（沙门氏菌、金黄色葡

萄球菌、志贺氏菌、副溶血性

弧菌） 

按 DBJ440100/T 33-2009 执行，其中副溶血

性弧菌项目仅适用于海水产调味品。 

17 苏丹红Ⅰ、Ⅱ、Ⅲ、Ⅴ 红色、黄色产品 

18 标签 
按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 28-2009

及相关的法律法规。 

 

A.13.2.5 液体调味料的检验按表21所列项目进行。 

表 21  液体调味料的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 感官  

2 氨基酸态氮 标准中有此项规定的 

  3 食用盐（氯化物） 标准中有此项规定的 

  4 总酸（酸度） 标准中有此项规定的 

  5 酒精度（酒度） 标准中有此项规定的 

  6 总氮 标准中有此项规定的 

  7 挥发性盐基氮 标准中有此项规定的 

8 3-氯-1，2-丙二醇 

  9 甲基汞 
蚝油 

按 DBJ440100/T 33-2009 执行 

10 总砷（或无机砷） 

11 铅 

12 镉 

13 总汞 

14 多氯联苯 
PCB 138 
PCB 153 

蚝油 

按 DBJ440100/T 33-2009 执行 

鱼露 

按 DBJ440100/T 34-2009 执行 
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表 21  （续） 

序号 检验项目  备注 

15 菌落总数 

16 大肠菌群 

17 致病菌（沙门氏菌、金黄色葡

萄球菌、志贺氏菌、副溶血性

弧菌） 

产品标准 

或按 DBJ440100/T 33-2009 执行 

或按 DBJ440100/T 34-2009 执行 

其中副溶血性弧菌项目仅适用于海水

产调味品。 

18 食品添加剂（苯甲酸、山梨酸、

甜蜜素、糖精钠、安赛蜜） 
 

19 苏丹红Ⅰ、Ⅱ、Ⅲ、Ⅴ 红色、黄色产品 

20 标签 
按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 28-2009

及相关的法律法规。 

 

A.13.2.6 食用调味油的检验按表22所列项目进行。 

表 22  食用调味油的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 感官  

2 水分及挥发物 标准中有此项规定的 

3 总砷（以 As 计） 按 DBJ440100/T 35-2009 执行 

4 铅（以 Pb 计） 按 DBJ440100/T 34-2009 执行 

5 汞（以 Hg 计） 按 DBJ440100/T 34-2009 执行 

6 浸出溶剂残留量 按 DBJ440100/T 34-2009 执行 

7 酸值（酸价）  

8 过氧化值  

9 抗氧化剂(BHA、BHT、TBHQ)  

10 黄曲霉毒素 B1 按 DBJ440100/T 34-2009 执行 

11 苯并（а）芘 按 DBJ440100/T 34-2009 执行 

12 苏丹红Ⅰ、Ⅱ、Ⅲ、Ⅴ 红色、黄色产品 

13 标签 
按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 28-2009

及相关的法律法规。 

  

A.14 肉制品 

A.14.1 产品范围 

肉制品是指以鲜、冻畜禽肉为主要原料，经选料、修整、腌制、调味、成型、熟化（或不熟化）和

包装等工艺制成的肉类加工食品。 

肉制品分为：腌腊肉制品；酱卤肉制品；熏烧烤肉制品；熏煮香肠火腿制品；发酵肉制品。 

腌腊肉制品：包括咸肉类、腊肉类、风干肉类、中国腊肠类、中国火腿类、生培根类和生香肠类等； 
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酱卤肉制品：包括白煮肉类、酱卤肉类、肉糕类、肉冻类、油炸肉类、肉松类和肉干类等； 

熏烧烤肉制品：包括熏烧烤肉类、肉脯类和熟培根类等； 

熏煮香肠火腿制品：包括熏煮香肠类和熏煮火腿类等； 

发酵肉制品：包括发酵香肠类和发酵肉类等。 

肉制品生产许产品类别编号为 0401 

A.14.2 检验项目 

A.14.2.1 腌腊肉制品。 

A.14.2.1.1 咸肉类肉制品的检验按表23所列项目进行。 

表 23  咸肉类肉制品的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 感官  

2 酸价  

3 挥发性盐基氮 标准中有此项规定的 

4 过氧化值  

5 铅  

6 无机砷  

7 镉  

8 总汞  

9 硝酸盐（以亚硝酸钠计）  

10 亚硝酸盐（以亚硝酸钠计）  

11 防腐剂(山梨酸、苯甲酸)  

12 酸性橙 

指标值：不得检出 
《食品中可能违法添加的非食用物质名单

（第一批）》(卫生部发布)(食品整治办

[2008]3 号) 

13 标签 
按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 28-2009

及相关的法律法规。 

 

A.14.2.1.2 腊肉类肉制品的检验按表24所列项目进行。 

表 24  腊肉类肉制品的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 感官  

2 酸价  

3 过氧化值  

4 铅  

5 无机砷  

6 镉  
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表 24  （续） 

序号 检验项目  备注 

7 总汞  

8 硝酸盐（以亚硝酸钠计）  

9 亚硝酸盐（以亚硝酸钠计）  

10 防腐剂(山梨酸、苯甲酸)  

11 
着色剂（胭脂红、苋菜红、诱

惑红) 
 

12 酸性橙 

指标值：不得检出 
《食品中可能违法添加的非食用物质名单

（第一批）》(卫生部发布)(食品整治办

[2008]3 号) 

13 敌敌畏（有机磷）  

14 标签 
按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 28-2009

及相关的法律法规。 

    

A.14.2.1.3 中国腊肠类肉制品的检验按表25所列项目进行。 

表 25  中国腊肠类肉制品的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 感官  

2 水分  

3 食盐  

4 蛋白质 标准中有此项规定的 

5 酸价  

6 过氧化值  

7 铅  

8 无机砷  

9 镉  

10 总汞  

11 硝酸盐（以亚硝酸钠计）  

12 亚硝酸盐（以亚硝酸钠计）  

13 防腐剂(山梨酸、苯甲酸)  

14 
着色剂（胭脂红、苋菜红、诱惑

红) 
 

15 酸性橙 

指标值：不得检出 
《食品中可能违法添加的非食用物质名

单（第一批）》(卫生部发布)(食品整治办

[2008]3 号) 

16 标签 
按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 

28-2009 及相关的法律法规。 
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A.14.2.1.4 中国火腿类肉制品的检验按表26所列项目进行。 

表 26  中国火腿类肉制品的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 感官  

2 过氧化值  

3 三甲胺氮 标准中有此项规定的 

4 铅  

5 无机砷  

6 镉  

7 总汞  

8 硝酸盐（以亚硝酸钠计）  

9 亚硝酸盐（以亚硝酸钠计）  

10 瘦肉比率 标准中有此项规定的 

11 水分 标准中有此项规定的 

12 盐分 标准中有此项规定的 

13 防腐剂(山梨酸、苯甲酸)  

14 酸性橙 

指标值：不得检出 
《食品中可能违法添加的非食用物质名

单（第一批）》(卫生部发布)(食品整治办

[2008]3 号) 

15 标签 
按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 

28-2009 及相关的法律法规。 

 

A.14.2.1.4 其他产品肉制品的检验按表27所列项目进行。 

表 27  其他产品肉制品的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 感官  

2 酸价 标准中有此项规定的 

4 过氧化值 标准中有此项规定的 

5 铅  

6 无机砷  

7 镉  

8 总汞  

9 硝酸盐（以亚硝酸钠计）  

10 亚硝酸盐（以亚硝酸钠计）  

11 防腐剂(山梨酸、苯甲酸)  
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表 27  （续） 

序号 检验项目  备注 

12 酸性橙 

指标值：不得检出 
《食品中可能违法添加的非食用物质名

单（第一批）》(卫生部发布)(食品整治办

[2008]3 号) 

13 标签 
按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 

28-2009 及相关的法律法规。 

 

A.14.2.2 酱卤肉制品 

A.14.2.2.1 白煮肉类、酱卤肉类、肉糕类、肉冻类、油炸肉类和其他产品的检验按表28所列项目进行。 

表 28  白煮肉类、酱卤肉类、肉糕类、肉冻类、油炸肉类和其他产品的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 感官  

2 铅  

3 无机砷  

4 镉  

5 总汞  

6 菌落总数  

7 大肠菌群  

8 致病菌  

9 硝酸盐（以亚硝酸钠计）  

10 亚硝酸盐（以亚硝酸钠计）  

11 防腐剂(山梨酸、苯甲酸)  

12 酸性橙 

指标值：不得检出 
《食品中可能违法添加的非食用物质名

单（第一批）》(卫生部发布)(食品整治办

[2008]3 号) 

13 标签 
按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 

28-2009 及相关的法律法规。 

 

A.14.2.2.1 肉松类和肉干类肉制品的检验按表29所列项目进行。 

表 29  肉松类和肉干类肉制品的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 感官                   

2 铅  

3 无机砷  

4 镉  

5 总汞  
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表 29  （续） 

序号 检验项目  备注 

6 菌落总数  

7 大肠菌群  

8 致病菌  

9 水分 标准中有此项规定的 

10 脂肪 标准中有此项规定的 

11 蛋白质 标准中有此项规定的 

12 氯化物 标准中有此项规定的 

13 总糖 标准中有此项规定的 

14 淀粉 标准中有此项规定的 

15 防腐剂(山梨酸、苯甲酸)  

  16 酸性橙 

指标值：不得检出 
《食品中可能违法添加的非食用物质

名单（第一批）》(卫生部发布)(食品整

治办[2008]3 号) 

  17 标签 
按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 

28-2009 及相关的法律法规。 

 

A.14.2.3 熏烧烤肉制品的检验按表30所列项目进行。 

表 30  熏烧烤肉制品的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 感官  

2 铅  

3 无机砷  

4 镉  

5 总汞  

6 细菌总数  

7 大肠菌群  

8 致病菌  

9 苯并（а）芘 标准中有此项规定的 

10 硝酸盐（以亚硝酸钠计）  

11 亚硝酸盐（以亚硝酸钠计）  

12 防腐剂(山梨酸、苯甲酸)  

13 水分 标准中有此项规定的 

14 脂肪 标准中有此项规定的 

15 蛋白质 标准中有此项规定的 

16 氯化物 标准中有此项规定的 
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表 30  （续） 

序号 检验项目  备注 

17 总糖 标准中有此项规定的 

18 酸性橙 

指标值：不得检出 
《食品中可能违法添加的非食用物质名

单（第一批）》(卫生部发布)(食品整治办

[2008]3 号) 

19 标签 
按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 

28-2009 及相关的法律法规。 

 

A.14.2.4 熏煮香肠火腿制品 

A.14.2.4.1 熏煮香肠类肉制品的检验按表31所列项目进行。 

表 31  熏煮香肠类肉制品的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 感官  

2 铅  

3 无机砷  

4 镉  

5 总汞  

6 菌落总数  

7 大肠菌群  

8 致病菌  

9 硝酸盐（以亚硝酸钠计）  

10 亚硝酸盐（以亚硝酸钠计）  

11 防腐剂(山梨酸、苯甲酸)  

12 
着色剂（胭脂红、苋菜红、诱

惑红) 
 

13 蛋白质 标准中有此项规定的 

14 淀粉 标准中有此项规定的 

15 脂肪 标准中有此项规定的 

16 氯化物 标准中有此项规定的 

17 酸性橙 

指标值：不得检出 
《食品中可能违法添加的非食用物质名单

（第一批）》(卫生部发布)(食品整治办

[2008]3 号) 

 18 标签 
按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 28-2009

及相关的法律法规。 

 

A.14.2.4.1 熏煮火腿类肉制品的检验按表32所列项目进行。 
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表 32  熏煮火腿类肉制品的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 感官  

2 铅  

3 无机砷  

4 镉  

5 总汞  

6 菌落总数  

7 大肠菌群  

8 致病菌  

9 硝酸盐（以亚硝酸钠计）  

10 亚硝酸盐（以亚硝酸钠计）  

11 防腐剂(山梨酸、苯甲酸)  

12 着色剂（胭脂红、苋菜红、诱

惑红) 

 

13 苯并（а）芘 标准中有此项规定的 

14 蛋白质 标准中有此项规定的 

15 脂肪 标准中有此项规定的 

16 淀粉 标准中有此项规定的 

17 水分 标准中有此项规定的 

18 氯化物 标准中有此项规定的 

 19 酸性橙 

指标值：不得检出 
《食品中可能违法添加的非食用物质名单

（第一批）》(卫生部发布)(食品整治办

[2008]3 号) 

20 标签 
按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 28-2009

及相关的法律法规。 

 

A.14.2.5 发酵肉制品的检验按表33所列项目进行。 

表 33  发酵肉制品的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 过氧化值  

2 铅  

3 无机砷  

4 镉  

5 总汞  

6 硝酸盐（以亚硝酸钠计）  

7 亚硝酸盐（以亚硝酸钠计）  
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表 33  （续） 

序号 检验项目  备注 

8 大肠菌群 标准中有此项规定的 

9 致病菌 标准中有此项规定的 

10 酸性橙 

指标值：不得检出 
《食品中可能违法添加的非食用物质名

单（第一批）》(卫生部发布)(食品整治办

[2008]3 号) 

  11 标签 
按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 

28-2009 及相关的法律法规。 

 

A.15 乳制品  乳制品 

A.15.1 产品范围 

乳制品包括液体乳、乳粉、其他乳制品。 

液体乳包括：巴氏杀菌乳、高温杀菌乳、灭菌乳、酸乳； 

乳粉包括：全脂乳粉、脱脂乳粉、全脂加糖乳粉、调味乳粉、特殊配方乳粉、牛初乳粉； 

其他乳制品包括：炼乳、奶油、干酪、固态成型产品。 

乳制品生产许可证产品类别编号为 0501。 

A.15.2 检验项目 

A.15.2.1 巴氏杀菌乳、高温杀菌乳的检验按表34所列项目进行。 

表 34  巴氏杀菌乳、高温杀菌乳的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 感官  

2 脂肪  

3 蛋白质  

4 非脂乳固体 标准中有此项规定的 

5 酸度 标准中有此项规定的 

6 杂质度  

7 铅  

8 无机砷  

9 黄曲霉毒素 M1  

10 菌落总数  

11 大肠菌群  

12 致病菌  

13 三聚氰胺 

《中华人民共和国卫生部、中华人民共和国工业和

信息化部、中华人民共和国农业部、国家工商行政

管理总局、国家质量监督检验检疫总局》公告（2008
第 25 号） 
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表 34  （续） 

序号 检验项目  备注 

14 羟脯氨酸 

指标值：不得检出 

《食品中可能违法添加的非食用物质名单（第二

批）》(卫生部发布) (食品整治办[2009]5 号) 

15 β-内酰胺酶 

指标值：不得检出 

《食品中可能违法添加的非食用物质名单（第二

批）》(卫生部发布) (食品整治办[2009]5 号) 

16 山梨酸  

17 纳他霉素  

18 标签 
按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 28-2009 及相

关的法律法规。 

 

A.15.2.2 灭菌乳的检验按表35所列项目进行。 

表 35  灭菌乳的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 感官  

2 脂肪  

3 蛋白质  

4 非脂乳固体 标准中有此项规定的 

5 酸度 标准中有此项规定的 

6 杂质度 标准中有此项规定的 

7 铅  

8 无机砷  

9 黄曲霉毒素 M1  

10 菌落总数  

11 大肠菌群  

12 致病菌  

13 三聚氰胺 

《中华人民共和国卫生部、中华人民共和国工业和

信息化部、中华人民共和国农业部、国家工商行政

管理总局、国家质量监督检验检疫总局》公告（2008
第 25 号） 

14 羟脯氨酸 

指标值：不得检出 

《食品中可能违法添加的非食用物质名单（第二

批）》(卫生部发布) (食品整治办[2009]5 号) 

15 β-内酰胺酶 

指标值：不得检出 

《食品中可能违法添加的非食用物质名单（第二

批）》(卫生部发布) (食品整治办[2009]5 号) 
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表 35  （续） 

序号 检验项目  备注 

16 山梨酸  

17 纳他霉素  

18 标签 
按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 28-2009 及相

关的法律法规。 

 

A.15.2.3 酸乳的检验按表36所列项目进行。 

表 36  酸乳的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 感官  

2 脂肪  

3 蛋白质  

4 非脂乳固体 标准中有此项规定的 

5 总固形物  

6 酸度  

7 苯甲酸  

8 山梨酸  

9 铅  

10 无机砷  

11 黄曲霉毒素 M1  

12 大肠菌群  

13 酵母  

14 霉菌  

15 致病菌  

16 乳酸菌数  

17 三聚氰胺 

《中华人民共和国卫生部、中华人民共和国工业和

信息化部、中华人民共和国农业部、国家工商行政

管理总局、国家质量监督检验检疫总局》公告（2008
第 25 号） 

18 羟脯氨酸 

指标值：不得检出 

《食品中可能违法添加的非食用物质名单（第二

批）》(卫生部发布) (食品整治办[2009]5 号) 

19 β-内酰胺酶 

指标值：不得检出 

《食品中可能违法添加的非食用物质名单（第二

批）》(卫生部发布) (食品整治办[2009]5 号) 

20 山梨酸  

21 纳他霉素  

22 标签 
按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 28-2009 及相

关的法律法规。 

食品伙伴网http://www.foodmate.net



DBJ440100/T 82—2010 

32 

A.15.2.4 灭菌乳的检验按表37所列项目进行。 

表 37  乳粉的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 感官  

2 蛋白质  

3 脂肪  

4 蔗糖 标准中有此项规定的 

5 复原乳酸度 标准中有此项规定的 

6 水分  

7 不溶度指数 标准中有此项规定的 

8 杂质度 标准中有此项规定的 

9 
维生素、微量元素及

其他营养强化剂 

标准中有此项规定的 

10 铅  

11 氯 标准中有此项规定的 

12 无机砷  

13 亚硝酸盐  

14 黄曲霉毒素 M1  

15 菌落总数  

16 大肠菌群  

17 致病菌  

18 三聚氰胺 

《中华人民共和国卫生部、中华人民共和国工业和

信息化部、中华人民共和国农业部、国家工商行政

管理总局、国家质量监督检验检疫总局》公告（2008
第 25 号） 

19 羟脯氨酸 

指标值：不得检出 

《食品中可能违法添加的非食用物质名单（第二

批）》(卫生部发布) (食品整治办[2009]5 号) 

20 β-内酰胺酶 

指标值：不得检出 

《食品中可能违法添加的非食用物质名单（第二

批）》(卫生部发布) (食品整治办[2009]5 号) 

21 山梨酸  

22 纳他霉素  

23 标签 
按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 28-2009 及相

关的法律法规。 

 

A.15.2.5 牛初乳粉的检验按表38所列项目进行。 
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表 38 牛初乳粉的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 感官  

2 蛋白质  

3 免疫球蛋白（IgG）  

4 脂肪  

5 水分  

6 复原乳酸度 标准中有此项规定的 

7 铅  

8 铜  

9 硝酸盐  

10 亚硝酸盐  

11 黄曲霉毒素 M1  

12 霉菌和酵母  

13 菌落总数  

14 大肠菌群  

15 致病菌  

16 三聚氰胺 

《中华人民共和国卫生部、中华人民共和国工业

和信息化部、中华人民共和国农业部、国家工商

行政管理总局、国家质量监督检验检疫总局》公

告（2008 第 25 号） 

17 羟脯氨酸 

指标值：不得检出 
《食品中可能违法添加的非食用物质名单（第二

批）》(卫生部发布) (食品整治办[2009]5 号) 

18 β-内酰胺酶 

指标值：不得检出 
《食品中可能违法添加的非食用物质名单（第二

批）》(卫生部发布) (食品整治办[2009]5 号) 

19 山梨酸  

20 纳他霉素  

21 标签 
按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 28-2009 及相

关的法律法规。 

 

A.15.2.6 奶油的检验按表39所列项目进行。 

表 39  奶油的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 感官  

2 脂肪  

3 水分  

4 酸度 标准中有此项规定的 
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表 39  （续） 

序号 检验项目  备注 

5 铅  

6 六六六  

7 滴滴涕（DDT）  

8 菌落总数 标准中有此项规定的 

9 大肠菌群  

10 霉菌  

11 致病菌  

12 三聚氰胺 

《中华人民共和国卫生部、中华人民共和国工业和

信息化部、中华人民共和国农业部、国家工商行政

管理总局、国家质量监督检验检疫总局》公告（2008

第 25 号） 

13 羟脯氨酸 

指标值：不得检出 
《食品中可能违法添加的非食用物质名单（第二

批）》(卫生部发布) (食品整治办[2009]5 号) 

14 β-内酰胺酶 

指标值：不得检出 
《食品中可能违法添加的非食用物质名单（第二

批）》(卫生部发布) (食品整治办[2009]5 号) 

15 山梨酸  

16 纳他霉素  

17 标签 
按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 28-2009 及相

关的法律法规。 

 

A.15.2.7 炼乳的检验按表40所列项目进行。 

表 40  炼乳的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 感官  

2 蛋白质  

3 脂肪  

4 全乳固体  

5 蔗糖 标准中有此项规定的 

6 水分 标准中有此项规定的 

7 酸度  

8 杂质度 标准中有此项规定的 

9 乳糖结晶颗粒 标准中有此项规定的 

10 黄曲霉毒素 M1  

11 铅  
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表 40  （续） 

序号 检验项目  备注 

12 无机砷  

13 锡 标准中有此项规定的 

14 ☆菌落总数 标准中有此项规定的 
15 ☆大肠菌群 标准中有此项规定的 
16 ☆致病菌 标准中有此项规定的 
17 ★商业无菌 仅适用于罐头工艺生产的产品 

18 三聚氰胺 

《中华人民共和国卫生部、中华人民共和国工业

和信息化部、中华人民共和国农业部、国家工商

行政管理总局、国家质量监督检验检疫总局》公

告（2008 第 25 号） 

19 羟脯氨酸 

指标值：不得检出 
《食品中可能违法添加的非食用物质名单（第二

批）》(卫生部发布) (食品整治办[2009]5 号) 

20 β-内酰胺酶 

指标值：不得检出 
《食品中可能违法添加的非食用物质名单（第二

批）》(卫生部发布) (食品整治办[2009]5 号) 

21 山梨酸  

22 纳他霉素  

23 标签 
按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 28-2009 及相

关的法律法规。 

☆、★二选一 

  

A.15.2.8 干酪的检验按表41所列项目进行。 

表 41  干酪的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 感官  

2 水分  

3 脂肪  

4 铅  

5 无机砷  

6 黄曲霉毒素M1  

7 大肠菌群  

8 霉菌数 标准中有此项规定的 

9 酵母  

10 致病菌  

11 三聚氰胺 

《中华人民共和国卫生部、中华人民共和国工业

和信息化部、中华人民共和国农业部、国家工商

行政管理总局、国家质量监督检验检疫总局》公

告（2008 第 25 号） 
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表 41  （续） 

序号 检验项目  备注 

12 羟脯氨酸 

指标值：不得检出 
《食品中可能违法添加的非食用物质名单（第二

批）》(卫生部发布) (食品整治办[2009]5 号) 

13 β-内酰胺酶 

指标值：不得检出 
《食品中可能违法添加的非食用物质名单（第二

批）》(卫生部发布) (食品整治办[2009]5 号) 

14 山梨酸  

15 纳他霉素  

16 标签 
按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 28-2009 及相

关的法律法规。 

 

A.15.2.9 灭菌乳的检验按表42所列项目进行。 

表 42  固态成型产品的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 感官  

2 水分  

3 蛋白质 标准中有此项规定的 

4 脂肪 标准中有此项规定的 

5 蔗糖 标准中有此项规定的 

6 灰分 标准中有此项规定的 

7 铅  

8 黄曲霉毒素 M1  

9 菌落总数  

10 大肠菌群  

11 致病菌  

12 三聚氰胺 

《中华人民共和国卫生部、中华人民共和国工业和

信息化部、中华人民共和国农业部、国家工商行政

管理总局、国家质量监督检验检疫总局》公告（2008
第 25 号） 

13 羟脯氨酸 

指标值：不得检出 

《食品中可能违法添加的非食用物质名单（第二

批）》(卫生部发布) (食品整治办[2009]5 号) 

14 β-内酰胺酶 

指标值：不得检出 
《食品中可能违法添加的非食用物质名单（第二

批）》(卫生部发布) (食品整治办[2009]5 号) 

15 山梨酸  

16 纳他霉素  

17 标签 
按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 28-2009 及相

关的法律法规。 
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A.16 饮料  瓶桶装饮用水类  

A.16.1 产品范围 

瓶（桶）装饮用水类是指密封于塑料、玻璃等容器中可直接饮用的水。包括饮用天然矿泉水、饮用

天然泉水、饮用纯净水、饮用矿物质水以及其他饮用水等。 

其产品类别编号为 0601。 

A.16.2 检验项目 

A.16.2.1 饮用天然矿泉水的检验按表43所列项目进行。 

表 43  饮用天然矿泉水产品的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 色度  

2 浑浊度  

3 嗅和味  

4 肉眼可见物  

5 锂  

6 锶  

7 锌  

8 碘化物  

9 偏硅酸  

10 硒  

11 游离二氧化碳  

12 溶解性总固体  

12 锑  

14 砷  

15 铜  

16 镉  

17 铬（Cr
6+
）  

18 铅  

19 汞  

20 锰  

21 镍  

22 银  

23 溴酸盐  

24 硼酸盐  

25 硝酸盐  

26 氟化物  
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表 43  （续） 

序号 检验项目  备注 

27 耗氧量  

28 挥发性酚  

29 氰化物  

30 阴离子合成洗涤剂  

31 矿物油  

32 亚硝酸盐  

33 总β放射性  

34 大肠菌群  

35 粪链球菌  

36 铜绿假单胞菌  

37 产气荚膜梭菌  

38 标签 按产品标准、GB7718 及相关的法律法规。 

 

A.16.2.2 瓶（桶）装饮用纯净水的检验按表44所列项目进行。 

表 44  瓶（桶）装饮用纯净水产品的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 色度  

2 浑浊度  

3 嗅和味  

4 肉眼可见物  

5 pH 值  

6 电导率  

7 高锰酸钾消耗量  

8 氯化物  

9 铅  

10 总砷  

11 铜  

12 氰化物 标准中有此项规定的 

13 挥发性酚 标准中有此项规定的 

14 游离氯  

15 三氯甲烷  

16 四氯化碳  

17 亚硝酸盐  

18 菌落总数  

19 大肠菌群  
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表 44  （续） 

序号 检验项目  备注 

20 致病菌  

21 霉菌、酵母菌  

22 标签 按产品标准、GB7718 及相关的法律法规。 

 

A.16.2.3 其他饮用水的检验按表45所列项目进行。 

表 45  其他饮用水产品的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 色度  

2 浑浊度 标准中有此项规定的 

3 嗅和味  

4 肉眼可见物  

5 铜  

6 总砷  

7 镉  

8 铅  

9 余氯 标准中有此项规定的 

10 三氯甲烷  

11 耗氧量  

12 挥发性酚 标准中有此项规定的 

13 亚硝酸盐  

14 菌落总数  

15 大肠菌群  

16 霉菌  

17 酵母  

18 致病菌  

19 其他饮用水相应特征项目  

20 溴酸盐  

21 标签 按产品标准、GB7718 及相关的法律法规。 

 

A.17 饮料  碳酸饮料（汽水） 

A.17.1 产品范围 

碳酸饮料（汽水）类产品是指在一定条件下充入二氧化碳气的饮料，包括碳酸饮料、充气运动饮料

等具体品种，不包括由发酵法自身产生二氧化碳气的饮料。碳酸饮料（汽水）中二氧化碳气的含量（20

℃时体积倍数）应符合相关规定。 

其产品类别编号为 0601 
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A.17.2 检验项目 

碳酸饮料（汽水）及充气运动饮料产品检验按表 46 中所列项目进行 

表 46  碳酸饮料（汽水）及充气运动饮料产品的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 感官  

2 可溶性固形物  

3 二氧化碳气容量  

4 总酸  

5 咖啡因 标准中有此项规定的 

6 总砷  

7 铅  

8 铜  

9 防腐剂（苯甲酸、山梨酸）  

10 甜味剂（甜蜜素、糖精钠、

安赛蜜） 

 

11 着色剂（柠檬黄、日落黄、

胭脂红、苋菜红、诱惑红、

亮蓝） 

视产品的颜色检测相应的项目 

无色的不要求 

12 ☆菌落总数  

13 ☆大肠菌群  

14 ☆致病菌  

15 ☆霉菌  

16 ☆酵母  

17 ★商业无菌  

18 钾 

19 钠 

20 钙 

21 镁 

22 抗坏血酸 

23 硫胺素及其衍生物 

24 核黄素及其衍生物 

标准中有此项规定的 

25 标签 
按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 28-2009

及相关的法律法规。 

☆、★二选一 

 

A.18 饮料  茶饮料类 

A.18.1 产品范围 
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茶饮料类产品包括所有以茶叶的水提取液或其浓缩液、速溶茶粉为原料，经加工、调配（或不调配）

等工序制成的饮料。不包括以茶作为调味料加工而成的各种茶味饮料。 

其产品类别编号为 0601 

A.18.2 检验项目 

茶饮料检验按表 47 中所列项目进行。 

表 47  茶饮料类产品的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 感官要求  

2 茶多酚  

3 咖啡因  

4 防腐剂（苯甲酸、山梨酸）  

5 甜味剂（甜蜜素、糖精钠、

安赛蜜） 

 

6 着色剂（柠檬黄、日落黄、

胭脂红、苋菜红、诱惑红、

亮蓝） 

视产品的颜色检测相应的项目 

7 二氧化碳气容量 

8 总酸 

标准中有此项规定的 

9 PH 值 标准中有此项规定的 

10 蛋白质含量 标准中有此项规定的 

11 二氧化硫残留量 按 DBJ440100/T 30-2009 执行 

12 总砷  

13 铅  

14 铜  

15 锌 DBJ440100/T 30-2009,仅适用于金属罐装 

16 铁 DBJ440100/T 30-2009,仅适用于金属罐装 

17 锡 DBJ440100/T 30-2009,仅适用于金属罐装 

18 锌、铜、铁总和 DBJ440100/T 30-2009,仅适用于金属罐装 

19 六六六 按 DBJ440100/T 30-2009 执行 

20 DDT 按 DBJ440100/T 30-2009 执行 

21 甲胺磷 按 DBJ440100/T 30-2009 执行 

22 ☆菌落总数  

23 ☆大肠菌群  

24 ☆致病菌  

25 ☆霉菌  

26 ☆酵母  
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表 47  （续） 

序号 检验项目  备注 

27 ★商业无菌  

28 标签 
按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 28-2009 及

相关的法律法规。 

☆、★二选一 

  

A.19 饮料  果汁和蔬菜类饮料 

A.19.1 产品范围 

果汁及蔬菜汁类饮料产品包括所有以各种果（蔬）或其浓缩汁（浆）为原料，经预处理、榨汁、调

配、杀菌、无菌灌装或热灌装等主要工序而生产的各种果汁及蔬菜汁类饮料产品。不包括原果汁低于

5%的果味饮料。 

其产品类别编号为 0601 

A.19.2 检验项目 

果汁及蔬菜汁类饮料产品的检验按表 48 中所列项目进行。 

表 48  果汁及蔬菜汁类饮料产品的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 感官  

2 总酸  

3 可溶性固形物  

4 ※原果汁含量 标准中有此项规定的 

5 总砷  

6 铅  

7 铜  

8 二氧化硫残留量  

9 铁 标准中有此项规定的 

10 锌 标准中有此项规定的 

11 锡 标准中有此项规定的 

12 锌、铜、铁总和 标准中有此项规定的 

13 展青霉素 标准中有此项规定的 

14 六六六 按 DBJ440100/T 30-2009 执行 

15 DDT 按 DBJ440100/T 30-2009 执行 

16 甲胺磷 按 DBJ440100/T 30-2009 执行 

17 ☆菌落总数  

18 ☆大肠菌群  

19 ☆致病菌  

20 ☆霉菌  
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表 48  （续） 

序号 检验项目  备注 

21 ☆酵母  

22 ★商业无菌 （罐装产品） 

23 防腐剂（苯甲酸、山梨酸）  

24 
甜味剂（甜蜜素、糖精钠、

安赛蜜） 
 

25 

着色剂（柠檬黄、日落黄、

胭脂红、苋菜红、诱惑红、

亮蓝） 

视产品的颜色检测相应的项目 

无色不要求 

26 标签 
按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 28-2009 及

相关的法律法规。 

☆、★二选一 

※：仅对橙、柑、桔汁 

 

A.20 饮料  蛋白饮料类 

A.20.1 产品范围 

蛋白饮料类产品包括以乳或乳制品、或有一定蛋白质含量的植物的果实、种子或种仁等为原料，经

加工或发酵制成的饮料。包括含乳饮料、植物蛋白饮料、复合蛋白饮料。 

含乳饮料是指以鲜乳或乳制品（经发酵或未经发酵）为主要原料，经调配、均质、灌装、杀菌（或

杀菌、灌装）等工序加工而成的饮料，包括配制型含乳饮料、发酵型含乳饮料、乳酸菌饮料。 

植物蛋白饮料是以蛋白质含量较高的植物果实、种子或核果类、坚果类的果仁等为原料，经处理、

制浆、调配、均质、灌装、杀菌（或杀菌、灌装）等工序加工而成的产品。 

复合蛋白饮料是以乳或乳制品和不同的植物蛋白为主要原料，经加工（可经乳酸菌发酵）调配而制

得的饮料。 

其产品类别编号为 0601 

A.20.2 检验项目 

A.20.2.1 含乳饮料（包括乳酸菌饮料）产品的检验按表49中所列项目进行。 

表 49  含乳饮料（包括乳酸菌饮料）产品的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 感官  

2 蛋白质  

3 可溶性固形物 标准中有此项规定的 
4 脂肪 标准中有此项规定的 
5 酸度 标准中有此项规定的 
6 总砷  

7 铅  

8 铜  
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表 49  含乳饮料（包括乳酸菌饮料）产品的检验项目 

序号 检验项目  备注 

9 脲酶试验 标准中有此项规定的 

10 菌落总数 标准中有此项规定的 

11 大肠菌群  

12 致病菌  

13 霉菌  

14 酵母  

15 乳酸菌 标准中有此项规定的 

16 防腐剂（苯甲酸、山梨酸）  

17 
甜味剂（甜蜜素、糖精钠、

安赛蜜） 
 

18 

着色剂（柠檬黄、日落黄、

胭脂红、苋菜红、诱惑红、

亮蓝） 

视产品的颜色检测相应的项目 

无色和乳白色产品不要求 

19 三聚氰胺 

《中华人民共和国卫生部、中华人民共和国工

业和信息化部、中华人民共和国农业部、国家

工商行政管理总局、国家质量监督检验检疫总

局》公告（2008 第 25 号） 

20 标签 
按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 28-2009

及相关的法律法规。 

 
A.20.2.2植物蛋白饮料产品的检验按表50中所列项目进行。 

表 50  植物蛋白饮料产品的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 感官  

2 蛋白质  

3 氰化物 标准中有此项规定的 

4 二氧化硫残留量 DBJ440100/T 30-2009 

5 脲酶试验 标准中有此项规定的 

6 防腐剂（苯甲酸、山梨酸） 

7 
甜味剂（甜蜜素、糖精钠、安

赛蜜） 

 

8 
着色剂（柠檬黄、日落黄、胭

脂红、苋菜红、诱惑红、亮蓝）

视产品的颜色检测相应的项目 

无色和乳白色产品不要求 

9 总砷  

10 铅  

11 铜  
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表 50  （续） 

序号 检验项目  备注 

12 锌 DBJ440100/T 30-2009,仅适用于金属罐装

13 铁 DBJ440100/T 30-2009,仅适用于金属罐装

14 锡 DBJ440100/T 30-2009,仅适用于金属罐装

15 锌、铜、铁总和 DBJ440100/T 30-2009,仅适用于金属罐装

16 六六六 按 DBJ440100/T 30-2009 执行 

17 DDT 按 DBJ440100/T 30-2009 执行 

18 甲胺磷 按 DBJ440100/T 30-2009 执行 

19 ☆菌落总数  

20 ☆大肠菌群  

21 ☆霉菌和酵母  

22 ☆致病菌  

23 ★商业无菌 罐装产品 

24 三聚氰胺 

《中华人民共和国卫生部、中华人民共和

国工业和信息化部、中华人民共和国农业

部、国家工商行政管理总局、国家质量监

督检验检疫总局》公告（2008 第 25 号） 

25 标签 
按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 28-2009

及相关的法律法规。 

☆、★二选一 

 

A.21 饮料  固体饮料 

A.21.1 产品范围 

固体饮料产品是指以糖、乳或乳制品、蛋或蛋制品、果汁或植物提取物等为主要原料，添加适量的

辅料或食品添加剂制成的固体制品（不包括烧煮型咖啡）。 

其产品类别编号为 0601 

A.21.2 检验项目 

固体饮料的检验按表 51 所列项目进行。 

表 51  固体饮料产品的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 感官  

2 蛋白质 标准中有此项规定的 

3 水分  

4 防腐剂（苯甲酸、山梨酸）  

5 
甜味剂（甜蜜素、糖精钠、安

赛蜜） 
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表 51  固体饮料产品的检验项目 

序号 检验项目  备注 

6 
着色剂（柠檬黄、日落黄、胭脂

红、苋菜红、诱惑红、亮蓝） 
视产品的颜色检测相应的项目 

（白色不要求） 

7 总砷  

8 铅  

9 菌落总数  

10 大肠菌群  

11 霉菌 标准中有此项规定的 

12 致病菌  

13 标签 
按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 

28-2009 及相关的法律法规。 

 

A.22 饮料  其他类饮料产品 

A.22.1 产品范围 

其他饮料类产品是指乙醇含量不超过质量分数为 0.5％的制品，且上述各单元未包括的其他类型软

饮料产品。主要包括特殊用途饮料类、咖啡饮料类、植物饮料类（非果蔬类的）、风味饮料类等。 

 其产品类别编号为 0601 

A.22.2 检验项目 

其他类饮料的检验按表 52 所列项目进行。 

表 52  其他类饮料产品的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 感官要求  

2 特征性含量指标 标准中有此项规定的 

3 可溶性固形物 标准中有此项规定的 

4 防腐剂（苯甲酸、山梨酸）  

5 甜味剂（糖精钠、甜蜜素、安赛

蜜) 

 

6 着色剂（柠檬黄、日落黄、胭脂

红、苋菜红、诱惑红、亮蓝） 

视产品的颜色检测相应的项目 

无色和乳白色不要求 

7 总酸 标准中有此项规定的 

8 pH 值 标准中有此项规定的 

9 蛋白质 标准中有此项规定的 

10 总砷 按 DBJ440100/T 30-2009 执行 

11 铅 按 DBJ440100/T 30-2009 执行 
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表 52  （续） 

序号 检验项目  备注 

12 铜 可可类饮料除外 

按 DBJ440100/T 30-2009 执行 

13 锌（金属罐装产品） 按 DBJ440100/T 30-2009 执行 

14 铁（金属罐装产品） 按 DBJ440100/T 30-2009 执行 

15 锡（金属罐装产品） 按 DBJ440100/T 30-2009 执行 

16 锌、铜、铁总和（金属罐装产品） 按 DBJ440100/T 30-2009 执行 

17 二氧化硫残留量 按 DBJ440100/T 30-2009 执行 

18 六六六 按 DBJ440100/T 30-2009 执行 

19 DDT 按 DBJ440100/T 30-2009 执行 

20 甲胺磷 按 DBJ440100/T 30-2009 执行 

21 ☆菌落总数  

22 ☆大肠菌群  

23 ☆致病菌  

24 ☆霉菌  

25 ☆酵母  

26 ★商业无菌  

27 
标签 

按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 

28-2009 及相关的法律法规。 

28 企业执行标准及标签明示的其

他项目 

 

☆、★二选一 

 

A.23 方便食品  方便面 

A.23.1 产品范围 

方便面产品包括以小麦粉、荞麦粉、绿豆粉、米粉等为主要原料，添加食盐或面质改良剂，加适量

水调制、压延、成型、汽蒸，经油炸或干燥处理，达到一定熟度的方便食品。包括油炸方便面、热风干

燥方便面等。不包括保鲜湿面。 

 方便食品生产许的产品类别编号为 0701。 

A.23.2 检验项目 

方便面的检验按表 53 所列项目进行。 

表 53  方便面的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 外观和感官  

2 水分  
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表 53  （续） 

序号 检验项目  备注 

3 脂肪 标准中有此项规定的 

4 酸价 标准中有此项规定的 

5 羰基价 标准中有此项规定的 

6 过氧化值 标准中有此项规定的 

7 总砷   

8 铅   

9 碘呈色度  

10 氯化物  

11 复水时间  

12 
食品添加剂（山梨酸、

苯甲酸） 

仅适用调料包，按照 GB2760 中“酱类”要求判

定 

13 细菌总数   

14 大肠菌群   

15 致病菌   

16 标签 
按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 28-2009 及

相关的法律法规。 

 

A.24 方便食品 其他方便食品  

A.24.1 产品范围 

其他方便食品是指部分或完全熟制，不经烹调或仅需简单加热、冲调就能食用的除方便面之外的食

品。该类食品包括主食类，如方便米饭、方便粥、方便米粉（米线）、方便粉丝、方便湿米粉、方便豆

花、方便湿面等；冲调类，如麦片、黑芝麻糊、红枣羹、油茶等。 

A.24.2 检验项目 

其他方便食品的检验按表 54 所列项目进行。 

表 54  其他方便食品的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 感官  

2 水分  

3 复水性（率） 标准中有此项规定的 

4 酸价 标准中有此项规定的 

5 过氧化值 标准中有此项规定的 

6 总砷  

7 铅  

8 铝 适用于面制品 
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表 54  （续） 

序号 检验项目  备注 

9 黄曲霉毒素 B1  

10 甜味剂（甜蜜素、糖精钠、安赛

蜜） 
 

11 着色剂（胭脂红、苋菜红、柠檬

黄、日落黄、亮蓝、诱惑红） 
视产品的颜色检测相应的项目 

12 抗氧化剂（BHA、BHT、TBHQ）  

13 菌落总数  

14 大肠菌群  

15 沙门氏菌  

16 志贺氏菌  

17 金黄色葡萄球菌  

18 霉菌 标准中有此项规定的 

19 
标签 

按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 

28-2009 及相关的法律法规。 

20 企业标准规定的其他项目  

 

A.25 饼干 

A.25.1 产品范围 

饼干产品包括以小麦粉、糖、油脂等为主要原料，加入疏松剂和其他辅料，按照一定工艺加工制成

的各种饼干，如：酥性饼干、韧性饼干、发酵饼干、薄脆饼干、曲奇饼干、夹心饼干、威化饼干、蛋圆

饼干、蛋卷、粘花饼干、水泡饼干。  

 饼干生产许可证的产品类别编号为 0801。 

A.25.2 检验项目 

饼干的检验按表 55 所列项目进行。 

表 55  饼干的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 感官  

2 水分  

3 碱度 标准中有此项规定的 

4 酸度 标准中有此项规定的 

5 脂肪 标准中有此项规定的 

6 pH 标准中有此项规定的 

7 松密度 标准中有此项规定的 

8 酸价  
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表 55  （续） 

序号 检验项目  备注 

9 过氧化值  

10 总砷  

11 铅   

12 铝  

13 
甜味剂（甜蜜素、糖精钠、安

赛蜜） 
 

14 着色剂（柠檬黄、日落黄）  

15 菌落总数   

16 大肠菌群   

17 致病菌   

18 霉菌计数   

19 标签 
按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 28-2009

及相关的法律法规。 

  

A.26 罐头 

A.26.1 产品范围 

罐头食品是指原料经处理、装罐、密封、杀菌或无菌包装而制成的食品。罐头食品应为商业无菌、

常温下能长期存放。 

罐头包括：畜禽水产罐头；果蔬罐头；其他罐头。 

罐头食品生产许可证的产品类别编号为 0901。 

A.26.2 检验项目 

罐头食品的检验按表 56 所列项目进行。 

表 56  罐头食品的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 感官 标准中有此项规定的 

2 固形物（含量） 

3 氯化钠含量 

4 脂肪（含量） 

5 水分 

6 蛋白质 

7 淀粉（含量） 

8 亚硝酸盐 

标准中有此项规定的 

食品伙伴网http://www.foodmate.net



DBJ440100/T 82—2010 

51 

表 56  （续） 

序号 检验项目  备注 

10 糖水浓度（可溶性固形物）

11 总酸度（pH） 

标准中有此项规定的 

12 锡（Sn） 标准中有此项规定的 

13 铅（Pb）  

14 无机砷 标准中有此项规定的 

15 镉 

16 锌 
标准中有此项规定的 

17 总砷 标准中有此项规定的 

18 总汞（Hg） 果蔬、鱼类罐头不检 

19 甲基汞 标准中有此项规定的 

20 总糖量 标准中有此项规定的 

21 番茄红素 

22 霉菌计数 
标准中有此项规定的 

23 六六六 

24 滴滴涕 
标准中有此项规定的 

25 米酵菌酸 标准中有此项规定的 

26 油脂过氧化值 

27 黄曲霉毒素 B1 
标准中有此项规定的 

28 苯并（а）芘 标准中有此项规定的 

29 多氯联苯 标准中有此项规定的 

30 干燥物含量 标准中有此项规定的 

31 

着色剂（柠檬黄、日落黄、

胭脂红、苋菜红、诱惑红、

亮蓝） 
视产品的颜色检测相应的项目（无色不要求） 

32 二氧化硫  

33 组胺 标准中有此项规定的 

34 微生物指标（商业无菌）  

35 标签 
按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 28-2009

及相关的法律法规。 

 

A.27 冷冻饮品 

A.27.1 产品范围 
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冷冻饮品包括以饮用水、乳品、甜味料、果品、豆品、食用油脂等为主要原料，添加适量的香料、

着色剂、稳定剂、乳化剂等，经配料、灭菌、凝冻、包装等工序而制成的产品。 

冷冻饮品包括：冰淇淋、雪糕、雪泥、冰棍、食用冰、甜味冰。 

冷冻饮品生产许可证的产品类别编号为 1001。 

A.27.2 检验项目 

 冷冻饮品的检验按表 57 所列项目进行。 

表 57  冷冻饮品的检验项目 

 

 

A.28 速冻食品 

A.28.1 产品范围 

速冻食品包括速冻面米食品和速冻其他食品。 

速冻面米食品是指以面粉、大米、杂粮等粮食为主要原料，也可配以肉、禽、蛋、水产品、蔬菜、

果料、糖、油、调味品等为馅（辅）料，经加工成型（或熟制）后，采用速冻工艺加工包装并在冻结条

件下贮存、运输及销售的各种面、米制品。根据加工方式速冻面米食品可分为生制品（即产品冻结前未

经加热成熟的产品）、熟制品（即产品冻结前经加热成熟的产品包括发酵类产品及非发酵类产品）。 

速冻其他食品是指除速冻面米食品外，以农产品（包括水果、蔬菜）、畜禽产品、水产品等为主要

原料，经相应的加工处理后，采用速冻工艺加工包装并在冻结条件下贮存、运输及销售的食品。速冻其 

序号 检验项目  备注 

1 感官  

2 总固形物 标准中有此项规定的 

3 总糖 标准中有此项规定的 

4 脂肪 标准中有此项规定的 

5 蛋白质 标准中有此项规定的 

6 膨胀率 标准中有此项规定的 

7 总砷  

8 铅  

9 铜  

10 菌落总数  

11 大肠菌群  

12 致病菌  

13 
甜味剂（甜蜜素、糖精钠、安赛

蜜） 
 

14 
着色剂（柠檬黄、日落黄、胭脂

红、诱惑红、苋菜红、亮蓝） 

视产品的颜色检测相应的项目 
无色和乳白色不要求 

15 标签 
按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 

28-2009 及相关的法律法规。 
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他食品按原料不同可分为速冻肉制品、速冻果蔬制品及速冻其他制品。 

速冻是将预处理的食品放在-30℃～-40℃的装置中，在 30 分钟内通过最大冰晶生成带,使食品中心

温度从-1℃降到-5℃，其所形成的冰晶直径小于 100μm。速冻后的食品中心温度必须达到-18℃以下。 

速冻食品[速冻面米食品(生制品、熟制品)、速冻其他食品（速冻肉制品、速冻果蔬制品、速冻其他

类制品）]生产许可证的产品类别编号为 1101。 

A.28.2 检验项目 

A.28.2.1 速冻面米食品的检验按表58所列项目进行。 

表 58  速冻面米食品的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 感官  

2 水分 标准中有此项规定的 

3 蛋白质 标准中有此项规定的 

4 脂肪 标准中有此项规定的 

5 总砷  

6 铅  

7 酸价 

8 过氧化值 
标准中有此项规定的 

9 挥发性盐基氮 标准中有此项规定的 

10 
甜味剂（甜蜜素、糖精钠、安

赛蜜） 
 

11 
着色剂（柠檬黄、日落黄、胭

脂红、诱惑红、苋菜红、亮蓝）
视产品具体情况检验着色剂 

12 黄曲霉毒素 B1  

13 菌落总数  

14 大肠菌群 标准中有此项规定的 

15 霉菌计数 标准中有此项规定的 

16 
致病菌（沙门氏菌、志贺氏菌、

金黄色葡萄球菌） 
 

17 标签 
按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 28-2009

及相关的法律法规。 

 

A.28.2.2 速冻其他食品的检验按表59所列项目进行。 

表 59  速冻其他食品的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 外观及感官  

2 杂质 标准中有此项规定的 

3 砷(以 As 计)  
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表 59  （续） 

序号 检验项目  备注 

4 铅（以 Pb 计）  

5 镉（以 Cd 计）  

6 汞（以 Hg 计） 标准中有此项规定的 

7 苯并（ａ）芘 标准中有此项规定的 

8 酸价(以脂肪计) 标准中有此项规定的 

9 过氧化值(以脂肪计) 标准中有此项规定的 

10 挥发性盐基氮 标准中有此项规定的 

11 
甜味剂（甜蜜素、糖精钠、安赛

蜜） 
 

12 
防腐剂（山梨酸、苯甲酸 

脱氢乙酸） 
 

13 
着色剂（柠檬黄、日落黄、胭脂

红、苋菜红、诱惑红、亮蓝） 视产品具体情况检验着色剂 

14 菌落总数 标准中有此项规定的 

15 大肠菌群 标准中有此项规定的 

16 霉菌计数 标准中有此项规定的 

17 
致病菌（沙门氏菌、志贺氏菌、

金黄色葡萄球菌）  

标准中有此项规定的 

18 企业标准规定的其他检验项目  

19 标签 
按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 

28-2009 及相关的法律法规。 

 

A.29 薯类和膨化食品  膨化食品 

A.29.1 产品范围 

膨化食品包括以谷物、豆类、薯类等为主要原料，采用膨化工艺制成的体积明显增大，具有一定膨

化度的疏脆食品。按加工工艺可分为焙烤型、油炸型、直接挤压型、花色型 4 种类型。 

膨化食品生产许可证的产品类别编号为 1201。 

A.29.2 检验项目 

膨化食品的检验按表 60 所列项目进行。 

表 60  膨化食品的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 感官  

2 筛下物  

3 水分  
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表 60  （续） 

序号 检验项目  备注 

4 脂肪 标准中有此项规定的 

5 氯化钠  

6 酸价 标准中有此项规定的 

7 过氧化值 标准中有此项规定的 

8 羰基价 标准中有此项规定的 

9 黄曲霉毒素 B1 标准中有此项规定的 

10 总砷  

11 铅  

12 铝  

13 菌落总数  

14 大肠菌群  

15 致病菌  

16 防腐剂（苯甲酸、山梨酸） 适用于酱包。按 GB2760“酱包”判定 

17 
甜味剂（甜蜜素、糖精钠、安

赛蜜） 
 

18 标签 
按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 28-2009

及相关的法律法规。 

  

A.30 薯类和膨化食品  薯类食品 

A.30.1 产品范围 

薯类食品是指以薯类为主要原料，经过一定的加工工艺制作而成的食品。薯类食品按加工工艺主要

分为干制薯类、冷冻薯类、薯泥（酱）类、薯粉类、其他薯类。 

薯类食品生产许可证的产品类别编号为：1202。 

A.30.2 检验项目 

A.30.2.1 油炸、烘烤薯类的检验按表61所列项目进行。 

表 61  油炸、烘烤薯类的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 感官  

2 绿马铃薯片 标准中有此项规定的 

3 杂色片 标准中有此项规定的 

4 脂肪 标准中有此项规定的 

5 水分 标准中有此项规定的 

6 氯化钠 标准中有此项规定的 
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表 61  （续） 

序号 检验项目  备注 

7 酸价 标准中有此项规定的 

8 过氧化值 标准中有此项规定的 

9 羰基价 标准中有此项规定的 

10 总砷  

11 铅  

12 抗氧化剂(BHA、BHT、TBHQ) 油炸类 

13 铝 油炸类 

14 菌落总数  

15 大肠菌群  

16 致病菌  

17 标签 
按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 28-2009

及相关的法律法规。 

 

A.30.2.1 魔芋粉的检验按表62所列项目进行。 

表 62  魔芋粉的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 外观（或感官）  

2 颗粒度 标准中有此项规定的 

3 气味 标准中有此项规定的 

4 葡甘露聚糖含量 标准中有此项规定的 

5 粘度 标准中有此项规定的 

6 水分含量 标准中有此项规定的 

7 灰分 标准中有此项规定的 

8 含砂量 标准中有此项规定的 

9 砷  

10 铅  

11 铝  

12 二氧化硫残留量  

13 黄曲霉毒素 B1  

14 标签 
按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 28-2009

及相关的法律法规。 

 

A.30.2.3 薯泥（酱）类的检验按表63所列项目进行。 
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表 63  薯泥（酱）类的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 感官  

2 水分 标准中有此项规定的 

3 总砷  

4 铅  

5 铝  

6 防腐剂（苯甲酸、山梨酸）  

7 ☆菌落总数 标准中有此项规定的 

8 ☆大肠菌群 标准中有此项规定的 

9 ☆致病菌 不得检出 

10 ★商业无菌 罐头工艺检验此项目 

11 标签 
按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 28-2009

及相关的法律法规。 

☆、★二选一 

 

A.30.2.4 其他薯类（冷冻薯、薯粉类等）的检验按表64所列项目进行。 

表 64  其他薯类（冷冻薯类、薯粉类等）的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 感官  

2 水分 标准中有此项规定的 

3 总砷  

4 铅  

5 铝  

6 菌落总数 标准中有此项规定的 
7 霉菌 标准中有此项规定的 

8 大肠菌群 标准中有此项规定的 
9 致病菌 不得检出 

10 标签 
按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 28-2009 及

相关的法律法规。 

 

A.31 糖果制品（含巧克力及制品）  糖果制品 

A.31.1 产品范围 

糖果包括以白砂糖（或其他食糖）、淀粉糖浆或甜味剂为主要原料制成的固态或半固态甜味食品。 

糖果食品生产许可证的产品类别编号为：  

A.31.2 检验项目 

 糖果的检验按表 65 中所列项目进行。 
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表 65  糖果产品的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 感官  

2 干燥失重  

3 还原糖 标准中有此项规定的 

4 脂肪 标准中有此项规定的 

5 蛋白质 标准中有此项规定的 

6 铅   

7 总砷   

8 铜   

9 锌 标准中有此项规定的 

10 二氧化硫残留量   

11 着色剂（柠檬黄、日落黄、

胭脂红、苋菜红、诱惑红、

亮蓝） 

无色和乳白色不要求 

12 菌落总数   

13 大肠菌群   

14 霉菌 标准中有此项规定的 

15 致病菌   

16 
标签 

按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 28-2009

及相关的法律法规。 

 

A.32 糖果制品（含巧克力及制品）  巧克力及巧克力制品 

A.32.1 产品范围 

巧克力及巧克力制品包括巧克力、巧克力制品、代可可脂巧克力和代可可脂巧克力制品。 

巧克力及巧克力制品是指以可可制品（可可脂、可可液块或可可粉）、白砂糖和/或甜味料为主要原

料，添加或不添加乳制品、食品添加剂，经特定工艺制成的固体食品。 

代可可脂巧克力及代可可脂巧克力制品是指以白砂糖和/或甜味料、代可可脂为主要原料，添加或

不添加可可制品（可可脂、可可液块或可可粉）、乳制品及食品添加剂，经特定工艺制成的在常温下保

持固体或半固体状态，并具有巧克力风味（代可可脂白巧克力应具有其应有的风味）及性状的食品。 

巧克力及巧克力制品食品生产许可证的产品类别编号为：1301 

A.32.2 检验项目 

巧克力及巧克力制品的检验按表 66 所列项目进行。 
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表 66  （续） 

序号 检验项目  备注 

1 感官  

2 可可脂（以干物质计） 标准中有此项规定的 

3 非脂可可固形物（以干物质计） 标准中有此项规定的 

4 总可可固形物（以干物质计） 标准中有此项规定的 

5 乳脂肪（以干物质计） 标准中有此项规定的 

6 总乳固体（以干物质计） 标准中有此项规定的 

7 细度 标准中有此项规定的 

8 制品中巧克力的比重 标准中有此项规定的 

9 干燥失重 标准中有此项规定的 

10 铅  

11 总砷  

12 铜  

13 甜味剂（甜蜜素、糖精钠、安

赛蜜） 
 

14 致病菌  

15 标签 
按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 28-2009

及相关的法律法规。 

  

A.33 糖果制品(含巧克力及制品）  果冻 

A.33.1 产品范围 

果冻产品是指以水、食糖和增稠剂等为原料，经溶胶、调配、灌装、杀菌、冷却等工序加工而成的

胶冻食品。 

果冻产品生产许可证的产品类别编号为 1302。 

A.33.2 检验项目 

    果冻的检验按表 67 所列项目进行。 

表 67  果冻产品的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 感官  

2 规格 标准中有此项规定的 

3 可溶性固形物   

4 总砷   

5 铅   

6 铜   

7 蛋白质 标准中有此项规定的 
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表 67  （续） 

序号 检验项目  备注 

8 二氧化硫残留量   

9 菌落总数   

10 大肠菌群   

11 致病菌   

12 霉菌   

13 酵母   

14 防腐剂（苯甲酸、山梨酸）   

15 
甜味剂（甜蜜素、糖精钠、安

赛蜜） 
  

16 
着色剂（胭脂红、苋菜红、柠

檬黄、日落黄、亮蓝、诱惑红）

视产品的颜色检测相应的项目 
（无色的不要求） 

17 标签 
按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 

28-2009 及相关的法律法规。 

 

A.34 茶叶及相关制品  茶叶 

A.34.1 产品范围 

茶叶产品包括所有以茶树鲜叶为原料加工制作的绿茶、红茶、乌龙茶、黄茶、白茶、黑茶，及经再

加工制成的花茶、袋泡茶、紧压茶共 9 类产品。 

茶叶分为：绿茶、红茶、乌龙茶、黄茶、白茶、黑茶、花茶、袋泡茶、紧压茶。 

茶叶产品生产许可证的产品类别编号：1401。 

A.34.2 检验项目 

茶叶的检验按表 68 所列项目进行。 

表 68  茶叶产品的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 感官品质  

2 水分  

3 总灰分  

4 水溶性灰分 标准中有此项规定的 

5 酸不溶性灰分 标准中有此项规定的 

6 
水溶性灰分碱度（以 KOH

计） 
标准中有此项规定的 

7 水浸出物 标准中有此项规定的 

8 粗纤维 标准中有此项规定的 
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表 68  （续） 

序号 检验项目  备注 

9 粉末、碎茶 标准中有此项规定的 

10 茶梗 标准中有此项规定的 

11 非茶类夹杂物 标准中有此项规定的 

12 铅  

13 稀土总量  

14 六六六总量  

15 滴滴涕总量  

16 顺式氰戊菊酯  

17 氟氰戊菊酯  

18 氯氰菊酯  

19 溴氰菊酯  

20 氯菊酯  

21 乙酰甲胺磷  

22 氟 标准中有此项规定的 

23 执行标准规定的其他项目 
 

24 标签 
按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 28-2009

及相关的法律法规。 

 

A.35 茶叶及相关制品  边销茶 

A.35.1 产品范围 

实施食品生产许可证管理的边销茶产品包括所有以茶叶为原料，经过蒸压成型、干燥等工序加工制

成的，在边疆少数民族地区销售的茶叶产品。 

边销茶分为：黑砖茶、花砖茶、茯砖茶、康砖茶、金尖茶、青砖茶、米砖茶等。 

边销茶产品生产许可证的产品类别编号：1401 

A.35.2 检验项目 

边销茶的检验按表 69 所列项目进行。 

表 69  边销茶（紧压茶）产品的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 感官品质  

2 水分  

3 总灰分  

4 水浸出物 标准中有此项规定的 

5 茶梗 标准中有此项规定的 
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表 69  （续） 

序号 检验项目  备注 

6 非茶类夹杂物 标准中有此项规定的 

7 铅  

8 稀土总量  

9 六六六总量  

10 滴滴涕总量  

11 顺式氰戊菊酯  

12 氟氰戊菊酯  

13 氯氰菊酯  

14 溴氰菊酯  

15 氯菊酯  

16 乙酰甲胺磷  

17 杀螟硫磷  

18 氟 标准中有此项规定的 

19 执行标准规定的其它项目 标准中有此项规定的 

20 标签 
按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 28-2009 及

相关的法律法规。 

 

A.36 茶叶及相关制品  含茶制品 

A.36.1 产品范围 

含茶制品是指以茶叶为原料加工的速溶茶类[含各类固态速溶茶和各类液态速溶茶以及（抹）茶粉

等产品]和以茶叶为原料配以可食用的枸杞、红枣、菊花、食用香料等制成的调味茶类（如八宝茶、二

泡台等）。 

含茶制品生产许可的产品类别编号为 1402。 

A.36.2 检验项目 

含茶制品的检验按表70所列项目进行。 

表 70  含茶制品产品的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 感官品质 标准中有此项规定的 

2 水分 标准中有此项规定的 

3 总灰分 标准中有此项规定的 

4 铅 按执行标准的规定检验。 

5 六六六总量 限调味茶类；限量指标：≤0.2mg/kg。 

6 滴滴涕总量 限调味茶类；限量指标：≤0.2mg/kg。 

7 三氯杀螨醇 限调味茶类；限量指标：≤0.2mg/kg。 
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表 70  （续） 

序号 检验项目  备注 

8 氰戊菊酯 限调味茶类；限量指标：≤0.5mg/kg。 

9 乙酰甲胺磷 限量指标：≤0.1mg/kg。 

10 杀螟硫磷 限量指标：≤0.5mg/kg。 

11 菌落总数 标准中有此项规定的 

12 大肠菌群 标准中有此项规定的 

13 致病菌 标准中有此项规定的 

14 
甜味剂（甜蜜素、糖精钠、

安赛蜜）   

15 

着色剂（柠檬黄、日落黄、

胭脂红、苋菜红、诱惑红、

亮蓝） 

视产品的颜色检测相应的项目 

 

16 执行标准规定的其他项目  

17 标签 
按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 28-2009

及相关的法律法规。 

 

A.37 茶叶及相关制品  代用茶产品  

A.37.1 产品范围 

代用茶是指选用可食用植物的叶、花、果（实）、根茎为原料加工制作的、采用类似茶叶冲泡（浸

泡）方式供人们饮用的产品。 

叶类产品有苦丁茶、绞股兰、银杏茶、桑叶茶、薄荷茶、罗布麻茶、枸杞叶茶等； 

花类产品有菊花、茉莉花、桂花、玫瑰花、金银花、玳玳花等； 

果（实）类（含根茎）产品有大麦茶、枸杞、苦瓜片、胖大海、罗汉果等；混合类是指以植物的叶、

花、果（实）、 

根茎等为原料，按一定比例拼配加工而成的产品。 

代用茶生产许可证的产品类别编号为 1402。 

A.37.2 检验项目 

代用茶的检验按表71所列项目进行。 

表 71  代用茶产品的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 感官品质 标准中有此项规定的 

2 水分 标准中有此项规定的 

3 含杂率 标准中有此项规定的 

4 总灰分 标准中有此项规定的 

5 铅 标准中有此项规定的 

6 六六六总量 限叶类；限量指标：≤0.2 mg/kg 
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表 71  （续） 
 

 

 

A.38 酒类  白洒 

A.38.1 产品范围 

白酒包括以淀粉原料或糖质原料加入糖化发酵剂（糖质原料无须糖化剂），经固态、半固态或液态

发酵、蒸馏、贮存、勾调而制成的产品。 

序号 检验项目  备注 

7 滴滴涕总量 限叶类；限量指标：≤0.2 mg/kg 

8 三氯杀螨醇 限叶类；限量指标：≤0.2 mg/kg 

9 氰戊菊酯 限叶类；限量指标：≤0.5 mg/kg 

10 二氧化硫 
限花、果（实）根茎、混合类； 

限量指标（以 SO2计）：≤0.5 g/kg。 

11 敌敌畏 限花、果（实）根茎、混合类；限量指标：≤0.2 mg/kg。

12 乐果 限花、果（实）根茎、混合类；限量指标：≤1.0 mg/kg。

13 总砷 限量指标：≤0.5 mg/kg 

14 总汞 限量指标：≤0.2 mg/kg 

15 镉 限量指标：≤0.3 mg/kg 

16 亚硫酸盐 限量指标：≤100 mg/kg 

17 黄曲霉毒素 B1 限量指标：≤0.005 mg/kg 

18 敌敌畏 限量指标：≤0.2 mg/kg（限花、果、混合类） 

19 乙酰甲胺磷 限量指标：≤0.1 mg/kg 

20 杀螟硫磷 限量指标：≤0.5 mg/kg 

21 溴氰菊酯 限量指标：≤5.0 mg/kg 

22 氯氰菊酯 限量指标：≤20 mg/kg 

23 五氯硝基苯 限量指标：≤0.1 mg/kg 

24 八氯二丙醚 限量指标：≤0.01 mg/kg 

25 菌落总数 ≤30 000 CFU/g 

26 大肠菌群 ≤4 MPN/g 

27 

致病菌（金黄色葡萄

球菌、志贺氏菌、沙

门氏菌） 

不得检出 

28 霉菌 ≤100 CFU/g 

29 其他项目 按执行标准的规定 

30 标签 
按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 28-2009 及相关

的法律法规。 

备注：14～30 项按 DBJ440100/T 36-2009 
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白酒生产许可证的产品编号为：1501。 

A.38.2 检验项目 

白酒的检验按表 72 所列项目进行。 

表 72  白酒产品的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 感官  

2 酒精度  

3 总酸  

4 总酯  

5 单体物质 标准中有此项规定的 

6 固形物  

7 甲醇  

8 铅  

9 锰  

10 氰化物 标准中有此项规定的 

11 
甜味剂（糖精钠、甜蜜

素、安赛蜜） 
 

12 标签 按产品标准、GB10344、DBJ440100/T 28-2009 及

相关的法律法规。 

 

A.39 酒类  葡萄酒及果酒 

A.39.1 产品范围 

实施食品生产许可证管理的葡萄酒、果酒是指以葡萄、各种水果或浆果为原料，经发酵酿制而成的

饮料酒。 

主要品种有葡萄酒、山葡萄酒、苹果酒、山楂酒等。以浸泡或者蒸馏工艺生产的果酒不属此范围。 

葡萄酒及果酒生产许可证的产品类别编号为：1502。 

A.39.2 检验项目 

A.39.2.1 葡萄酒及果酒的检验按表 73 所列项目进行。 

表 73  葡萄酒的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 感官  

2 酒精度  

3 总糖  

4 滴定酸  

5 挥发酸  
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表 73  （续） 

序号 检验项目  备注 

6 游离二氧化硫  

7 总二氧化硫  

8 干浸出物  

9 铁  

10 二氧化碳 标准中有此项规定的 

11 细菌总数  

12 大肠菌群  

13 肠道致病菌（沙门氏菌、志贺氏菌、

金黄葡萄球菌） 
 

14 铅  

15 防腐剂（苯甲酸、山梨酸）  

16 
着色剂（柠檬黄、日落黄、胭脂红、

苋菜红、诱惑红、亮蓝） 
视产品的颜色检测相应的项目 

（无色的不要求） 

17 甜味剂（甜蜜素、糖精钠、安赛蜜）  

18 
标签 

按产品标准、GB10344、DBJ440100/T 

28-2009 及相关的法律法规。 

 

A.39.2.2 原酒的检验按表 74 所列项目进行。 

表 74  原酒的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 酒精度  

2 总糖  

3 滴定酸  

4 挥发酸  

5 游离二氧化硫  

6 总二氧化硫  

7 干浸出物  

8 铁  

9 铅  

10 防腐剂（苯甲酸、山梨酸）  

11 
着色剂（柠檬黄、日落黄、胭脂红、

苋菜红、诱惑红、亮蓝） 

视产品的颜色检测相应的项目 
（无色的不要求） 

12 甜味剂（甜蜜素、糖精钠、安赛蜜）  
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A.40 酒类  啤酒 

A.40.1 产品范围  

啤酒产品包括所有以麦芽（包括特种麦芽）、水为主要原料，加啤酒花（包括酒花制品），经酵母

发酵酿制而成的，含有二氧化碳的、起泡的、低酒精度的发酵酒。不包括酒精度含量＜0.5%（V/V）的

产品。 

产品品种有：熟啤酒、生啤酒、鲜啤酒、特种啤酒。 

啤酒的生产许可证的产品类别编号 1503。 

A.40.2 检验项目 

啤酒的检验按表 75 所列项目进行。 

表 75  啤酒产品的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 色度  

2 外观透明度 标准中有此项规定的 

3 浊度 标准中有此项规定的 

4 泡沫形态 标准中有此项规定的 

5 泡持性 标准中有此项规定的 

6 香气和口味  

7 酒精度  

8 原麦汁浓度  

9 总酸  

10 二氧化碳  

11 双乙酰 标准中有此项规定的 

12 蔗糖转化酶活性 标准中有此项规定的 

13 真正发酵度 标准中有此项规定的 

14 菌落总数 标准中有此项规定的 

15 大肠菌群 标准中有此项规定的 

16 铅  

17 甲醛  

18 肠道致病菌（沙门氏菌、志

贺氏菌、金黄葡萄球菌） 
 

19 标签 
按产品标准、GB10344、DBJ440100/T 28-2009

及相关的法律法规。 

 

A.41 酒类  黄酒 

A.41.1 产品范围 
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黄酒产品是指以稻米、黍米、玉米、小米、小麦等为主要原料，经蒸煮、加曲、糖化、发酵、压榨、

过滤、煎酒、贮存、勾兑等工艺生产的酿造酒。其酒精含量大于等于 8%（v/v）小于 24%（v/v）。 

黄酒生产许可证的产品类别编号为 1504。 

A.41.2 检验项目 

黄酒的检验按表 76 所列项目进行。 

表 76  黄酒产品的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 感官  

2 总糖  

3 非糖固形物  

4 酒精度  

5 总酸 标准中有此项规定的 

6 氨基酸态氮 标准中有此项规定的 

7 挥发酯 标准中有此项规定的 

8 pH 标准中有此项规定的 

9 氧化钙 标准中有此项规定的 

10 β-苯乙醇 标准中有此项规定的 

11 防腐剂（苯甲酸、山梨酸）  

12 
甜味剂（甜蜜素、糖精钠、安

赛蜜） 
 

13 铅  

14 菌落总数  

15 大肠菌群   

16 
肠道致病菌（沙门氏菌、志贺

氏菌、金黄葡萄球菌） 
 

17 标签 
按产品标准、GB10344、DBJ440100/T 28-2009

及相关的法律法规。  
 

A.42 酒类  其他酒 

A.42.1 产品范围 

其他酒包括配制酒、其他蒸馏酒和其他发酵酒。 

配制酒是指以蒸馏酒、发酵酒或食用酒精为酒基，以食用动植物、食品添加剂作为呈香、呈味、呈

色物质，按一定工艺加工而成，改变了其原酒基风格的饮料酒。配制酒中包括露酒，主要产品例如：参

茸酒、竹叶青、利口酒等。 
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其他蒸馏酒是指除白酒外的，以淀粉质、糖质或水果等为原料，加入糖化发酵剂，经发酵、蒸馏制

成的产品。主要产品例如：白兰地、威士忌、俄得克、朗姆酒、各种水果白兰地和水果蒸馏酒等。 

其他发酵酒是指以淀粉质、糖质或水果等为原料，加入发酵剂(淀粉质原料需加糖化剂)，经发酵制

成的产品。主要产品例如：清酒、米酒（醪糟）、奶酒等。 

其他酒生产许可证的产品类别编号 1505。 

A.42.2 检验项目 

其他酒的检验按表 77 所列项目进行。 

表 77  其他酒产品的检验项目 

序号 项目名称 备注 

1 感官  

2 酒精度  

3 铅  

4 防腐剂（苯甲酸、山梨酸）  

5 
甜味剂（甜蜜素、糖精钠、

安赛蜜） 
 

6 细菌总数 标准中有此项规定的 

7 大肠菌群 标准中有此项规定的 

8 肠道致病菌 标准中有此项规定的 

9 总糖 标准中有此项规定的 

10 滴定酸 标准中有此项规定的 

11 甲醇 标准中有此项规定的 

12 杂醇油 标准中有此项规定的 

13 氰化物 标准中有此项规定的 

14 锰 标准中有此项规定的 

15 总酯 标准中有此项规定的 

16 总醛 标准中有此项规定的 

17 总酸 标准中有此项规定的 

18 碱度 标准中有此项规定的 

19 非酒精挥发物总量 
标准中有此项规定的 

20 铜 标准中有此项规定的 

21 企标中的其他项目 
企业标准中应有酒精度、感官指标；酒精度≤

20%vol 蒸馏酒和配制酒应有微生物指标。 

22 标签 
按产品标准、GB10344、DBJ440100/T 28-2009

及相关的法律法规。 
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A.43 蔬菜制品  酱腌菜 

A.43.1 产品范围 

酱腌菜是指以新鲜蔬菜为主要原料，经淘洗、腌制、脱盐、切分、调味、分装、密封、杀菌等工序，

采用不同腌渍工艺制作而成的各种蔬菜制品的总称。 

酱腌菜生产许可证的产品类别编号为：1601。 

A.43.2 检验项目 

酱腌菜的检验按照表 78 所列项目进行。 

表 78  酱腌菜产品的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 外观及感官  

2 水分 标准中有此项规定的 

3 食盐含量 标准中有此项规定的 

4 总酸 标准中有此项规定的 

5 氨基酸态氮 标准中有此项规定的 

6 总糖 标准中有此项规定的 

7 还原糖 标准中有此项规定的 

8 砷  

9 铅  

10 锡 标准中有此项规定的 

11 铜 标准中有此项规定的 

12 防腐剂（山梨酸、苯甲酸）  

13 
防腐剂〔对羟基苯甲酸酯类

（甲、乙、丙）〕 
 

14 
甜味剂（甜蜜素、糖精钠、

安赛蜜） 
 

15 

着色剂（胭脂红、苋菜红、

柠檬黄、日落黄、亮蓝、诱

惑红） 

视产品的颜色检测相应的项目 

16 亚硝酸盐  

17 大肠菌群  

18 致病菌  

19 商业无菌 仅酱腌菜罐头检 

20 黄曲霉毒素 B1 仅酱渍菜、酱油渍菜检 

21 标签 
按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 28-2009

及相关的法律法规。 
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A.44 蔬菜制品  蔬菜干 

A.44.1 产品范围 

蔬菜干制品包括所有以蔬菜为主要原料进行选剔、清洗、粉碎、调理等预处理，采用了自然风干、

晒干、热风干燥、低温冷冻干燥、油炸脱水等工艺除去其所含大部分水分，添加或不添加辅料制成的产

品或以蔬菜干制品为原料经过混合、粉碎、调理等工序制成的产品。包括自然干制蔬菜、热风干燥蔬菜、

冷冻干燥蔬菜、蔬菜脆片、蔬菜粉及制品等 5 个小类。 

蔬菜干制品（自然干制蔬菜、热风干燥蔬菜、冷冻干燥蔬菜、蔬菜脆片、蔬菜粉及制品）生产许可

证的产品类别编号为：1601。 

A.44.2 检验项目 

蔬菜干制品的检验按表 79 所列项目进行。 

表 79  蔬菜干制品的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 感官  

2 水分  

3 总灰分（以干基计） 标准中有此项规定的 

4 酸不溶性灰分（以干基计） 标准中有此项规定的 

5 每 100g 番茄中番茄红素 标准中有此项规定的 

6 总酸 标准中有此项规定的 

7 酸价 标准中有此项规定的 

8 过氧化值 标准中有此项规定的 

9 砷 

10 铅 

11 镉 

12 汞 

企业标准中应制定限量要求 

13 铜 

14 亚硝酸盐（以亚硝酸钠计）

15 粒度 

标准中有此项规定的 

16 二氧化硫或亚硫酸盐（以

SO2计） 
标准中有此项规定的 

17 硫酸铜 标准中有此项规定的 

18 抗氧化剂（BHA、BHT、TBHQ） 蔬菜脆片 

19 甜味剂（甜蜜素、糖精钠、

安赛蜜） 
 

20 着色剂（胭脂红、苋菜红、

柠檬黄、日落黄、亮蓝） 
视产品的颜色检测相应的项目 
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表 79  （续） 

序号 检验项目  备注 

21 菌落总数 标准中有此项规定的 

22 大肠菌群 标准中有此项规定的 

23 致病菌（沙门氏菌、志贺氏

菌、金黄色葡萄球菌） 
标准中有此项规定的 

24 霉菌计数（视野） 

25 霉菌与酵母计数 
番茄粉 

26 六六六
 

27 滴滴涕 

28 甲胺磷 

29 敌敌畏 

30 杀螟硫磷 

31 氯菊酯 

按 GB 2763 

32 苏丹红（Ⅰ、Ⅱ、Ⅲ、Ⅴ） 辣椒粉、番茄粉 

33 标签 按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 28-2009

及相关的法律法规。 

  

A.45 蔬菜制品  食用菌  

A.45.1 产品范围 

食用菌制品是以可供人类食用的野生或人工栽培的真菌子实体为原料加工而成的制品。 

食用菌制品分为：干制食用菌、腌渍食用菌 

食用菌制品生产许可证的产品类别编号为：1601。 

A.45.2 检验项目 

食用菌制品的检验按表 80 中所列项目进行。 

表 80  食用菌制品的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 感官  

2 固形物含量 标准中有此项规定的 

3 水分 标准中有此项规定的 

4 干湿比 标准中有此项规定的 

5 耳片大小 标准中有此项规定的 

6 耳片厚度 标准中有此项规定的 

7 杂质 标准中有此项规定的 

8 粗蛋白质 标准中有此项规定的 

9 总糖 标准中有此项规定的 
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表 80  （续） 

序号 检验项目  备注 

10 脂肪 标准中有此项规定的 

11 粗纤维 标准中有此项规定的 

12 灰分 标准中有此项规定的 

13 总砷 标准中有此项规定的 

14 铅 标准中有此项规定的 

15 总汞 标准中有此项规定的 

16 镉 标准中有此项规定的 

17 米酵菌酸 标准中有此项规定的 

18 六六六  

19 滴滴涕  

20 敌敌畏 

21 氯氰菊酯 

22 溴氰菊酯 

标准中有此项规定的 

23 二氧化硫或亚硫酸盐（以

SO2计） 
 

24 防腐剂（山梨酸、苯甲酸）
干制食用菌除外 

25 甜味剂（甜蜜素、糖精钠）
干制食用菌除外 

26 
着色剂（胭脂红、苋菜红、

柠檬黄、日落黄、亮蓝）
视产品的颜色检测相应的项目 

27 菌落总数 

28 大肠菌群 

29 致病菌 

标准中有此项规定的 

30 标签 
按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 28-2009

及相关的法律法规。 

 

A.46 水果制品  蜜饯  

A.46.1 产品范围 

蜜饯产品适用于以果蔬和糖类等为原料，经加工制成的蜜饯类、凉果类、果脯类、话化类、果丹（饼）

类和果糕类。 

蜜饯产品生产许可证的产品类别编号为：1701 

A.46.2 检验项目 

    蜜饯的检验项目按表 81 所列项目进行。 
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表 81  蜜饯产品的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 感官  

2 水分  

3 总糖（以转化糖计） 标准中有此项规定的 

4 食盐（以氯化钠计） 标准中有此项规定的 

5 总酸 标准中有此项规定的 

6 铅(Pb)  

7 铜(Cu)  

8 总砷(以 As 计)  

9 二氧化硫残留量  

10 防腐剂（山梨酸、苯甲酸）  

11 

着色剂（柠檬黄、日落黄、

胭脂红、苋菜红、诱惑红、

亮蓝） 
视产品的颜色检测相应的项目 

12 
甜味剂（糖精钠、甜蜜素、

安赛蜜）  

13 汞 辐照果脯类 

14 六六六 辐照果脯类 

15 滴滴涕 辐照果脯类 

16 菌落总数  

17 大肠菌群  

18 致病菌  

19 霉菌  

20 标签 
按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 28-2009

及相关的法律法规。 

 

A.47 水果制品  水果制品  

A.47.1 产品范围 

水果制品是以水果为原料，经各种加工工艺和方法制成的产品。 

水果制品分为：水果干制品和果酱。 

水果制品产品生产许可证的产品类别编号为：1702 

A.47.2 检验项目 
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A.47.2.1 水果干制品的检验按表82所列项目进行。 

表 82  水果干制品的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 感官  

2 水分（或果肉含水率）  

3 粒度 标准中有此项规定的 

4 总酸 标准中有此项规定的 

5 酸价 标准中有此项规定的 

6 过氧化值 标准中有此项规定的 

7 脂肪 标准中有此项规定的 

8 蛋白质 标准中有此项规定的 

9 铅(以 Pb 计) 标准中有此项规定的 

10 砷(以 As 计) 标准中有此项规定的 

11 铜(以 Cu 计) 标准中有此项规定的 

12 汞(以 Hg 计) 标准中有此项规定的 

13 镉（以 Cd 计） 标准中有此项规定的 

14 二氧化硫残留量 标准中有此项规定的 

15 防腐剂（苯甲酸、山梨酸）  

15 甜味剂（甜蜜素、糖精钠、）  

17 
着色剂（柠檬黄、日落黄、胭

脂红、苋菜红、诱惑红、亮蓝）
视产品的颜色检测相应的项目 

18 展青霉素 苹果、山楂制品 

19 六六六  

20 滴滴涕  

21 抗氧化剂（BHA、BHT、TBHQ）  

22 二唑酮  

23 菌落总数 

24 大肠菌群 

25 

致病菌（沙门氏菌、志贺氏菌、

金黄色葡萄球菌、溶血性链球

菌） 

26 霉菌 

标准中有此项规定的 

27 标签 
按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 28-2009

及相关的法律法规。 
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A.47.2.2 果酱质量的检验项目按表83所列项目进行。 

表83  果酱的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 感官 标准中有此项规定的 

2 可溶性固形物 标准中有此项规定的 

3 总糖（以转化糖计） 标准中有此项规定的 

4 铅(以 Pb 计) 标准中有此项规定的 

5 铜(以 Cu 计) 标准中有此项规定的 

6 总砷(以 As 计) 标准中有此项规定的 

7 防腐剂（苯甲酸、山梨酸）  

8 
甜味剂（糖精钠、甜蜜素、安赛

蜜） 
 

9 
着色剂（柠檬黄、日落黄、胭脂

红、苋菜红、诱惑红、亮蓝） 
视产品的颜色检测相应的项目 

10 展青霉素 苹果、山楂制品 

11 菌落总数  

12 大肠菌群  

13 
致病菌（沙门氏菌、志贺氏菌、

金黄色葡萄球菌、溶血性链球菌）
标准中有此规定的 

14 霉菌 标准中有此规定的 

15 标签 
按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 

28-2009 及相关的法律法规。 

 

A.48 炒货食品及坚果制品 

A.48.1 产品范围 

炒货食品及坚果制品包括以果蔬籽、果仁、坚果等为主要原料，添加或不添加辅料，经炒制、烘烤

（包括蒸煮后烘炒）、油炸、水煮、蒸煮、高温灭菌或其他加工工艺制成的包装食品。包括：烘炒类，

如炒瓜子、炒花生等；油炸类，如油炸青豆、油炸琥珀桃仁等；其他类，如水煮花生、果仁或坚果类糖

炒制品（糖炒花生、糖炒瓜子仁等）、核桃粉、芝麻粉（糊）、杏仁粉等。 

炒货食品及坚果制品产品生产许可证的产品类别编号为：1801 

A.48.2 检验项目 

A.48.2.1 炒货食品及坚果制品检验按表84所列项目进行。  

表 84  炒货食品及坚果制品的检验项目（烘炒类和油炸类） 

序号 检验项目  备注 

1 感官  

2 出仁率 标准中有此项目规定的 
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表 84  （续） 

序号 检验项目  备注 

3 纯质率 

4 水分 

5 食盐 

标准中有此项目规定的 

6 酸价 标准中有此项规定的 

7 过氧化值 标准中有此项规定的 

8 羰基价 标准中有此项规定的 

9 
甜味剂（糖精钠、甜蜜素、安

赛蜜） 
 

10 
着色剂（柠檬黄、日落黄、胭

脂红、苋菜红、诱惑红、亮蓝）
视产品的颜色检测相应的项目 

11 抗氧化剂（BHA、BHT、PG、TBHQ）  

12 黄曲霉毒素 B1 

13 铅 

14 总砷 

15 菌落总数 

16 大肠菌群 

17 霉菌 

18 酵母 

19 
致病菌（沙门氏菌、志贺氏菌、

金黄色葡萄球菌） 

标准中有此项规定的 

20 二氧化硫  

21 铝  

22 标签 
按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 28-2009

及相关的法律法规。 

 

A.48.2.2 炒货食品及坚果制品(其他类)检验按表84所列项目进行。  

表 85  炒货食品及坚果制品的检验项目（其他类） 

序号 检验项目  备注 

1 感官  

2 固形物含量 标准中有此项规定的 

3 酸价 标准中有此项规定的 

4 过氧化值 标准中有此项规定的 

5 
甜味剂（糖精钠、甜蜜素、安赛

蜜） 
 

6 
着色剂（柠檬黄、日落黄、胭脂

红、苋菜红、诱惑红、亮蓝） 
视产品的颜色检测相应的项目 

食品伙伴网http://www.foodmate.net



DBJ440100/T 82—2010 

78 

表 85  （续） 

序号 检验项目  备注 

7 抗氧化剂（BHA、BHT、PG、TBHQ）  

8 黄曲霉毒素 B1  

9 铅  

10 总砷  

11 铜 标准中有此项规定的 

12 菌落总数 标准中有此项规定的 

13 大肠菌群 标准中有此项规定的 

14 
致病菌（沙门氏菌、志贺氏菌、

金黄色葡萄球菌） 

 

15 标签 
按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 28-2009

及相关的法律法规。 

16 
企业执行标准及标签明示的其

他项目 
 

 

A.49 蛋制品 

A.49.1 产品范围 

蛋制品包括以禽蛋为原料加工而制成的蛋制品。 

蛋制品包括：再制蛋类、干蛋类、冰蛋类和其他类。 

再制蛋类是指以禽蛋为原料，经腌制或糟腌或卤制等工艺加工制成的蛋制品。 

干蛋类是指以禽蛋为原料，取其全蛋、蛋白或蛋黄部分，经加工处理（可发酵）、干燥制成的蛋制

品。 

冰蛋类是指以禽蛋为原料，取其全蛋、蛋白或蛋黄部分，经加工处理、冷冻制成的蛋制品。 

其他类是指以禽蛋或上述蛋制品为主要原料，经一定加工工艺制成的其他蛋制品。 

蛋制品产品生产许可证的产品类别编号为：1901 

A.49.2 检验项目 

A.49.2.1 再制蛋类产品的检验按表86所列项目进行。 

表 86  再制蛋类产品的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 感官指标  

2 水分 标准中有此项规定的 

3 脂肪 标准中有此项规定的 

4 总碱度 标准中有此项规定的 

5 pH 值 标准中有此项规定的 

6 挥发性盐基氮 标准中有此项规定的 
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表 86  （续） 

序号 检验项目  备注 

7 铅 标准中有此项规定的 

8 铜 标准中有此项规定的 

9 锌 标准中有此项规定的 

10 硒 标准中有此项规定的 

11 无机砷 标准中有此项规定的 

12 总汞 标准中有此项规定的 

13 六六六 标准中有此项规定的 

14 滴滴涕 标准中有此项规定的 

15 ☆菌落总数 

16 ☆大肠菌群 

标准中有此项规定的 
标准中有此项规定的 

17 
☆致病菌（沙门氏菌、志贺

氏菌） 

标准中有此项规定的 

18 ★微生物（商业无菌） 标准中有此项规定的 

19 破次率 

20 劣蛋率 

标准中有此项规定的 

21 防腐剂（苯甲酸、山梨酸） 适用于卤蛋制品、咸蛋黄、熟咸蛋 

22 标签 
按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 28-2009

及相关的法律法规。 

☆、★二选一 

 
A.49.2.2 干蛋类、冰蛋类产品的检验按表87所列项目进行。 

表 87  干蛋类、冰蛋类产品的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 感官指标  

2 水分 标准中有此项规定的 

3 脂肪 

4 游离脂肪酸 

标准中有此项规定的 
标准中有此项规定的 

5 酸度 标准中有此项规定的 

6 铅 标准中有此项规定的 

7 锌 标准中有此项规定的 

8 无机砷 标准中有此项规定的 

9 总汞 标准中有此项规定的 

10 六六六 标准中有此项规定的 

11 滴滴涕 标准中有此项规定的 

12 菌落总数 标准中有此项规定的 

13 大肠菌群 标准中有此项规定的 
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表 87  （续） 

序号 检验项目  备注 

14 致病菌（沙门氏菌、志贺氏菌） 标准中有此项规定的 

15 
着色剂（柠檬黄、日落黄、胭

脂红、苋菜红、诱惑红、亮蓝）
视产品的颜色检测相应的项目 

16 防腐剂（苯甲酸、山梨酸）  

17 标签 
按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 28-2009

及相关的法律法规。 

 

A.49.2.3 其他类蛋制品产品的检验按表88所列项目进行。 

表 88 其他类蛋制品产品的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 感官指标  

2 蛋白质 标准中有此项规定的 

3 铅 标准中有此项规定的 

4 铜 标准中有此项规定的 

5 锌 标准中有此项规定的 

6 无机砷 标准中有此项规定的 

7 总汞 标准中有此项规定的 

8 六六六 标准中有此项规定的 

9 滴滴涕 标准中有此项规定的 

10 菌落总数 标准中有此项规定的 

11 大肠菌群 标准中有此项规定的 

12 致病菌（沙门氏菌、志贺氏菌） 标准中有此项规定的 

13 防腐剂（苯甲酸、山梨酸）  

14 
着色剂（柠檬黄、日落黄、胭

脂红、苋菜红、诱惑红、亮蓝）
视产品的颜色检测相应的项目 

15 标签 
按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 28-2009

及相关的法律法规。 

 

A.50 可可及焙烤咖啡产品  可可制品 

A.50.1 产品范围 

实施食品生产许可证管理的可可制品是指以可可豆为原料，经清理、焙炒、破碎、壳仁分离、研磨、

压榨、破碎细粉、冷却结晶等工艺制成的食品。包括：可可液块、可可粉、可可脂。 

可可制品生产许可证的产品类别编号为：2001 

A.50.2 检验项目 
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可可制品的检验按表 89 所列项目进行。 

 表 89  可可制品的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 感官  

2 可可脂 标准中有此项规定的 

3 水分 标准中有此项规定的 

4 灰分 标准中有此项规定的 

5 细度 标准中有此项规定的 

6 pH 值 标准中有此项规定的 

7 色价 标准中有此项规定的 

8 折光指数 标准中有此项规定的 

9 水分及挥发物 标准中有此项规定的 

10 游离脂肪酸（以油酸计） 标准中有此项规定的 

11 碘价 标准中有此项规定的 

12 皂化价 标准中有此项规定的 

13 熔点（滑动） 标准中有此项规定的 

14 砷 标准中有此项规定的 

15 菌落总数 标准中有此项规定的 

16 酵母菌 标准中有此项规定的 

17 霉菌 标准中有此项规定的 

18 大肠菌群 标准中有此项规定的 

19 致病菌  标准中有此项规定的 

20 
标签 按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 28-2009

及相关的法律法规。 

 

A.51 可可及焙烤咖啡产品  焙烤咖啡 

A.51.1 产品范围 

焙炒咖啡是指以咖啡豆为原料，经清理、调配、焙炒、冷却、磨粉等工艺制成的食品。包括：焙炒

咖啡豆、咖啡粉。 

焙炒咖啡生产许可证的产品类别编号为：2101 

A.51.2 检验项目 

 焙炒咖啡的检验按表 90 所列项目进行。 

表 90  焙炒咖啡产品的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 外观和感官特性 标准中有此项规定的 

2 水分 标准中有此项目规定的 
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表 90  （续） 

序号 检验项目  备注 

3 咖啡因 

4 砷（以 As 计） 

5 铅（以 Pb 计） 

6 铜（以 Cu 计） 

7 六六六 

8 滴滴涕 

9 致病菌（葡萄球菌、志贺氏菌、

沙门氏菌、溶血性链球菌） 

标准中有此项目规定的 

10 
标签 

按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 28-2009

及相关的法律法规。 

 

A.52 食糖 

A.52.1 产品范围 

糖产品是指以甘蔗、甜菜或原糖为原料，经提取糖汁、清净处理、煮炼结晶等工序加工制成的白砂

糖、绵白糖、赤砂糖，以及经进一步加工而成的冰糖（单晶冰体糖、多晶体冰糖）、方糖、冰片糖等。 

产品生产许可证的产品类别编号为： 

A.52.2 检验项目 

糖的检验按表 91 所列项目进行。 

表 91  糖的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 感官  

2 总糖分 标准中有此项规定的 

3 蔗糖分 标准中有此项规定的 

4 还原糖分 标准中有此项规定的 

5 干燥失重 标准中有此项规定的 

6 电导灰分 标准中有此项规定的 

7 色值 标准中有此项规定的 

8 粒度 标准中有此项规定的 

9 混浊度 标准中有此项规定的 

10 不溶于水杂质 标准中有此项规定的 

11 硬度 标准中有此项规定的 

12 碎糖量 标准中有此项规定的 

13 As  

14 Pb  

15 Cu  

16 SO2  
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表 91  糖的检验项目 

序号 检验项目  备注 

17 菌落总数  

18 大肠菌群  

19 致病菌  

20 螨  

21 霉菌 标准中有此项规定的 

22 酵母菌 标准中有此项规定的 

23 标签 
按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 28-2009

及相关的法律法规。 

 

A.53 水产制品  干制水产品 

A.53.1 产品范围 

 实施生产许可证管理的干制水产品是以新鲜的鱼、虾、贝类、头足类、海藻类等水产品为原料经

相应工艺加工制成的产品。主要包括干海参、烤鱼片、调味鱼干、虾米、虾皮、烤虾、虾片、干贝、鱿

鱼丝、鱿鱼干、干燥裙带菜叶、干海带、紫菜等。 

产品生产许可证的产品类别编号为： 

A.53.2 检验项目 

 干制水产品的检验按表 92 所列项目进行。 

表 92  干制水产品的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 感官  

2 盐分 标准中有此项规定的 

3 水分 标准中有此项规定的 

4 水产夹杂物 标准中有此项规定的 

5 泥沙杂质 标准中有此项规定的 

6 完整率 标准中有此项规定的 

7 线膨胀度 标准中有此项规定的 

8 碎片率 标准中有此项规定的 

9 挥发性盐基氮 标准中有此项规定的 

10 菌落总数 标准中有此项规定的 

11 大肠菌群 标准中有此项规定的 

12 致病菌 标准中有此项规定的 

13 沙门氏菌 标准中有此项规定的 

14 霉菌 标准中有此项规定的 

15 致泻大肠埃希氏菌 标准中有此项规定的 
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表 92  （续） 

序号 检验项目  备注 

16 单核细胞增生李斯特氏菌 
标准中有此项规定的 

17 砷 标准中有此项规定的 

18 无机砷 标准中有此项规定的 

19 铅 标准中有此项规定的 

20 汞 
标准中有此项规定的 

21 多氯联苯 标准中有此项规定的 

22 六六六 标准中有此项规定的 

23 滴滴涕 标准中有此项规定的 

24 酸价 标准中有此项规定的 

25 过氧化值 标准中有此项规定的 

26 甲醛   

27 防腐剂（苯甲酸、山梨酸）  

28 
着色剂（柠檬黄、日落黄、胭

脂红、苋菜红、诱惑红、亮蓝）
视产品的颜色检测相应的项目 

29 孔雀石绿  

30 食品标签 
按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 28-2009

及相关的法律法规。 

 

A.54 水产制品  盐渍水产品 

A.54.1 产品范围 

盐渍水产品是指以新鲜海藻、水母为原料，经相应工艺加工制成的产品。盐渍水产品包括盐渍海带、

盐渍裙带菜、盐渍海蜇皮和盐渍海蜇头。 

产品生产许可证的产品类别编号为： 

A.54.2 检验项目 

盐渍水产品的检验按表 93 所列项目进行。 

表 93  盐渍水产品的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 感官  

2 水分 标准中有此项规定的 

3 盐分 标准中有此项规定的 

4 浮盐 标准中有此项规定的 

5 附盐 标准中有此项规定的 

6 明矾 标准中有此项规定的 
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表 93  （续） 

序号 检验项目  备注 

7 砷 标准中有此项规定的 

8 铅 标准中有此项规定的 

9 汞 标准中有此项规定的 

10 甲基汞 标准中有此项规定的 

11 镉 标准中有此项规定的 

12 无机砷 标准中有此项规定的 

13 多氯联苯 标准中有此项规定的 

14 六六六 标准中有此项规定的 

15 滴滴涕 标准中有此项规定的 

16 酸价 标准中有此项规定的 

17 过氧化值 标准中有此项规定的 

18 甲醛 标准中有此项规定的 

19 组胺 标准中有此项规定的 

20 N-二甲基亚硝胺 标准中有此项规定的 

21 防腐剂（苯甲酸、山梨酸）  

22 
着色剂（柠檬黄、日落黄、胭

脂红、苋菜红、诱惑红、亮蓝）
视产品的颜色检测相应的项目 

23 孔雀石绿  

24 标签 
按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 28-2009

及相关的法律法规。 

 

A.55 水产制品  鱼糜制品  

A.55.1 产品范围 

鱼糜制品是指以鱼肉为主要原料，添加一定的辅料，经相应工艺加工制成的产品。鱼糜制品包括熟

制鱼糜灌肠和冻鱼糜制品。 

产品生产许可证的产品类别编号为： 

A.55.2 检验项目 

A.55.2.1鱼糜制品的检验按表94所列项目进行。 

表 94  熟制鱼糜灌肠产品的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 感官  

2 PH 值 标准中有此项规定的 

3 水分 标准中有此项规定的 

4 盐分 标准中有此项规定的 
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表 94  （续） 

序号 检验项目  备注 

5 蛋白质 标准中有此项规定的 

6 脂肪 标准中有此项规定的 

7 淀粉 标准中有此项规定的 

8 菌落总数 标准中有此项规定的 

9 大肠菌群 标准中有此项规定的 

10 致病菌 标准中有此项规定的 

11 无机砷/砷 标准中有此项规定的 

12 铅 标准中有此项规定的 

13 汞/甲基汞 标准中有此项规定的 

14 甲醛 标准中有此项规定的 

15 镉 标准中有此项规定的 

16 多氯联苯  

17 防腐剂（苯甲酸、山梨酸）  

18 亚硝酸盐  

19 孔雀石绿  

20 标签 
按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 28-2009

及相关的法律法规。 

 

A.55.2.2 冻鱼糜制品的检验按表95所列项目进行。 

表 95  冻鱼糜制品的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 感官  

2 失水率 标准中有此项规定的 

3 淀粉 标准中有此项规定的 

4 水分 标准中有此项规定的 

5 汞/甲基汞 标准中有此项规定的 

6 砷/无机砷 标准中有此项规定的 

7 铅 标准中有此项规定的 

8 镉 标准中有此项规定的 

9 甲醛 标准中有此项规定的 

10 菌落总数 标准中有此项规定的 

11 大肠菌群 标准中有此项规定的 

12 致病菌 标准中有此项规定的 

13 多氯联苯  

14 防腐剂（苯甲酸、山梨酸）  
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表 95  （续） 

序号 检验项目  备注 

15 亚硝酸盐  

16 孔雀石绿  

17 标签 
按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 28-2009

及相关的法律法规。 

 

A.56 水产制品  其他水产加工品 

A.56.1 产品范围 

其他水产加工品是指除干制水产品、盐渍水产品、鱼糜制品以外的所有以水生动植物为主要原料加

工而成的产品。 

其他水产加工品包括：水产调味品、水生动物油脂及制品、风味鱼制品、生食水产品、水产深加工

品。 

水产调味品是指以鱼类、虾类、蟹类、贝类、藻类等水生动植物为原料，经盐渍、发酵（或不发酵）

等工艺加工制成的产品。 

水生动物油脂及制品是指以海洋动物为原料经相应工艺加工制成的油脂或油脂制品。风味鱼制品是

指以鱼类、头足类等水生动物为原料，经相应工艺加工制成的产品。 

生食水产品是指以鲜活的水生动植物为原料，采用食盐盐渍、酒醋浸泡或其他工艺加工制成的可直

接食用的水产品。 

水产深加工品是指以水生动植物或水生动物的副产品为原料，经特殊工艺加工制成的产品。 

产品生产许可证的产品类别编号为： 

A.56.2 检验项目 

A.56.2.1 水产调味品的检验表96列项目进行。 

表 96  水产调味品的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 感官  

2 氨基酸态氮 标准中有此项规定的 

3 氯化钠 标准中有此项规定的 

4 蛋白质 标准中有此项规定的 

5 总氮 标准中有此项规定的 

6 总酸 标准中有此项规定的 

7 总氮与氨基酸态氮之比 标准中有此项规定的 

8 水分 标准中有此项规定的 

9 挥发性盐基氮 标准中有此项规定的 

10 灰分 标准中有此项规定的 

11 汞/甲基汞 标准中有此项规定的 
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表 96  （续） 

序号 检验项目  备注 

12 无机砷 标准中有此项规定的 

13 铅 标准中有此项规定的 

14 镉 标准中有此项规定的 

15 铝 标准中有此项规定的 

16 甲醛 标准中有此项规定的 

17 多氯联苯 标准中有此项规定的 

18 苯甲酸 标准中有此项规定的 

19 山梨酸 标准中有此项规定的 

20 菌落总数 标准中有此项规定的 

21 大肠菌群 标准中有此项规定的 

22 沙门氏菌 标准中有此项规定的 

23 金黄色葡萄球菌 标准中有此项规定的 

24 副溶血性弧菌 标准中有此项规定的 

25 志贺氏菌 标准中有此项规定的 

26 孔雀石绿  

27 食品标签 按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 28-2009

及相关的法律法规。 

 
A.56.2.2 水生动物油脂及制品的检验按表97所列项目进行。 

表 97  水生动物油脂及制品的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 感官  

2 水分及挥发物 标准中有此项规定的 

3 酸价 标准中有此项规定的 

4 过氧化值 标准中有此项规定的 

5 不皂化物 标准中有此项规定的 

6 碘价 标准中有此项规定的 

7 杂质 标准中有此项规定的 

8 EPA＋DHA 总量 标准中有此项规定的 

9 EPA 总量 标准中有此项规定的 

10 DHA 总量 标准中有此项规定的 

11 铅 标准中有此项规定的 

12 砷 标准中有此项规定的 

13 汞 标准中有此项规定的 

14 甲醛  
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表 97  （续） 

序号 检验项目  备注 

15 菌落总数 标准中有此项规定的 

16 大肠菌群 标准中有此项规定的 

17 霉菌 标准中有此项规定的 

18 致病菌 标准中有此项规定的 

19 孔雀石绿  

20 标签 按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 28-2009

及相关的法律法规。 

 
A.56.2.3 风味鱼制品的检验按表98所列项目进行。 

表 98  风味鱼制品的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 感官 标准中有此项规定的 

2 水分 标准中有此项规定的 

3 盐分 标准中有此项规定的 

4 挥发性盐基氮 标准中有此项规定的 

5 酸价 标准中有此项规定的 

6 过氧化值 标准中有此项规定的 

7 苯并（а）芘 标准中有此项规定的 

8 菌落总数 标准中有此项规定的 

9 大肠菌群 标准中有此项规定的 

10 致病菌 标准中有此项规定的 

11 无机砷 标准中有此项规定的 

12 铅 标准中有此项规定的 

13 铝  

14 甲基汞 标准中有此项规定的 

15 甲醛  

16 防腐剂（苯甲酸、山梨酸）  

17 
着色剂（柠檬黄、日落黄、胭脂

红、苋菜红、诱惑红、亮蓝） 视产品的颜色检测相应的项目 

18 
甜味剂（甜蜜素、糖精钠、安赛

蜜）  

19 多氯联苯 海水产品 

20 孔雀石绿  

21 标签 
按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 28-2009

及相关的法律法规。 

 
A.56.2.4 生食水产品的检验按表99所列项目进行。 
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表 99  生食水产品的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 感官 DBJ440100/T31-2009 

2 挥发性盐基氮 DBJ440100/T31-2009 

3 无机砷 DBJ440100/T31-2009 

4 甲基汞 DBJ440100/T31-2009 

5 总汞 DBJ440100/T31-2009 

6 铅 DBJ440100/T31-2009 

7 镉 DBJ440100/T31-2009 

8 铬 DBJ440100/T31-2009 

9 铝 DBJ440100/T31-2009 

10 甲醛 DBJ440100/T31-2009 

11 PCB138 DBJ440100/T31-2009 

12 PCB153 DBJ440100/T31-2009 

13 六六六 DBJ440100/T31-2009 

14 滴滴涕 DBJ440100/T31-2009 

15 氯霉素 DBJ440100/T31-2009 

16 硝基呋喃类 DBJ440100/T31-2009 

17 己烯雌酚 DBJ440100/T31-2009 

18 孔雀石绿 DBJ440100/T31-2009 

19 结晶紫 DBJ440100/T31-2009 

20 四环素族 DBJ440100/T31-2009 

21 磺胺类 DBJ440100/T31-2009 

22 噁喹酸 DBJ440100/T31-2009 

23 腹泻性贝类毒素 DBJ440100/T31-2009 

24 麻痹性贝毒素（PSP） DBJ440100/T31-2009 

25 组胺 DBJ440100/T31-2009 

26 喹乙醇 DBJ440100/T31-2009 

27 N-二甲基亚硝胺 DBJ440100/T31-2009 

28 多氯联苯 DBJ440100/T31-2009 

29 菌落总数 DBJ440100/T31-2009 

30 大肠菌群 DBJ440100/T31-2009 

31 致泻大肠埃希氏菌 DBJ440100/T31-2009 

32 大肠埃希氏菌 DBJ440100/T31-2009 

33 单核增生李斯特氏菌 DBJ440100/T31-2009 

34 副溶血性弧菌 DBJ440100/T31-2009 

35 霍乱弧菌 DBJ440100/T31-2009 
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表 99  生食水产品的检验项目 

序号 检验项目  备注 

36 致病菌 DBJ440100/T31-2009 

37 寄生虫囊蚴 DBJ440100/T31-2009 

38 孔雀石绿  

38 标签 
按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 28-2009

及相关的法律法规。 

 
A.56.2.5 水产深加工品的检验按表100所列项目进行。 

表 100  水产深加工品的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 感官  

2 水分/总固形物 标准中有此项规定的 

3 盐分 标准中有此项规定的 

4 蛋白质 标准中有此项规定的 

5 灰分 标准中有此项规定的 

6 无机砷 标准中有此项规定的 

7 铅 标准中有此项规定的 

8 甲基汞 标准中有此项规定的 

9 铝  

10 甲醛  

11 菌落总数 标准中有此项规定的 

12 大肠菌群 标准中有此项规定的 

13 沙门氏菌 标准中有此项规定的 

14 志贺氏菌 标准中有此项规定的 

15 金黄色葡萄球菌 标准中有此项规定的 

16 副溶血性弧菌 标准中有此项规定的 

17 防腐剂（苯甲酸、山梨酸）  

18 孔雀石绿  

19 标签 按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 28-2009

及相关的法律法规。 

 

A.57 淀粉及淀粉制品  淀粉及淀粉制品 

A.57.1 产品范围 

实施食品生产许可证管理的淀粉是指以谷类、薯类、豆类为原料，不经过任何化学方法处理，也不

改变淀粉内在的物理和化学特性加工制成的食用淀粉，包括谷类淀粉、薯类淀粉和豆类淀粉。 
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淀粉制品是指以谷类、薯类、豆类或以谷类、豆类、薯类食用淀粉为原料，经清洗、磨碎、分离、

和浆、干燥、成型等工序加工制成的淀粉制品，包括粉丝、粉条、粉皮。 

淀粉及淀粉制品生产许可证的产品类别编号为：2301 

A.57.2 检验项目 

A.57.2.1 淀粉的检验按表101所列项目进行。 

表 101  淀粉的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 感官  

2 水分  

3 酸度  

4 灰分  

5 蛋白质  

6 斑点  

7 细度  

8 白度  

9 粘度 食用玉米淀粉不检验此项目 

10 脂肪  标准中有此项规定的 

11 二氧化硫  

12 砷   

13 铅   

14 标签 
按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 28-2009

及相关的法律法规。  

 

A.57.2.2 淀粉制品的检验按表102所列项目进行。 

表 102   淀粉制品的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 感官  

2 水分  

3 淀粉  

4 黄曲霉毒素 B1  

5 二氧化硫残留量  

6 总砷  

7 铅  

8 菌落总数 标准中有此项规定的 

9 大肠菌群 标准中有此项规定的 

10 致病菌 
标准中有此项规定的 
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表 102   （续） 

序号 检验项目  备注 

11 标签 
按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 28-2009

及相关的法律法规。 

 

A.58 淀粉及淀粉制品  淀粉糖 

A.58.1 产品范围 

淀粉糖是以谷物、薯类等农产品为原料，运用生物技术经过水解、转化而生产制成的淀粉糖，包括

葡萄糖、饴糖、麦芽糖和异构化糖等。 

淀粉糖包括：葡萄糖、饴糖、麦芽糖、异构化糖等。 

淀粉糖产品生产许可证的产品类别编号为：2302 

A.58.2 检验项目 

淀粉糖的检验按表 103 所列项目进行。 

表 103  淀粉糖的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 感官  

2 总砷  

3 铅  

4 铜  

5 二氧化硫残留量  

6 菌落总数  

7 大肠菌群  

8 致病菌  

9 干物质（固形物） 标准中有此项规定的 

10 硫酸灰分 标准中有此项规定的 

11 pH 值 标准中有此项规定的 

12 IMO 含量 标准中有此项规定的 

13 IG2+P+IG3含量 标准中有此项规定的 

14 标签 按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 28-2009

及相关的法律法规。 

 

A.59 糕点 

A.59.1 产品范围 

糕点产品包括以粮、油、糖、蛋等为主要原料，添加适量辅料，并经调制、成型、熟制、包装等工

序制成的食品，如月饼、面包、蛋糕等。包括：烘烤类糕点（酥类、松酥类、松脆类、酥层类、酥皮类、

松酥皮类、糖浆皮类、硬酥类、水油皮类、发酵类、烤蛋糕类、烘糕类等）；油炸类糕点（酥皮类、水
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油皮类、松酥类、酥层类、水调类、发酵类、上糖浆类等）；蒸煮类糕点（蒸蛋糕类、印模糕类、韧糕

类、发糕类、松糕类、棕子类、糕团类、水油皮类等）；熟粉类糕点（冷调韧糕类、热调韧糕类、印模

糕类、片糕类等）等。糕点(烘烤类糕点、油炸类糕点、蒸煮类糕点、熟粉类糕点、月饼)。 

糕点产品生产许可证的产品类别编号为：2401 

A.59.2 检验项目 

糕点的检验项目按表 104 所列项目进行。 

表 104  糕点的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 外观和感官  

2 水分或干燥失重  

3 总糖 标准中有此项规定的 

4 脂肪 标准中有此项规定的 

5 碱度 标准中有此项规定的 

6 蛋白质 标准中有此项规定的 

7 馅料含量 标准中有此项规定的 

8 
装饰料占蛋糕总质量的比

率 
标准中有此项规定的 

9 比容 标准中有此项规定的 

10 酸度 标准中有此项规定的 

11 酸价  

12 过氧化值  

13 总砷  

14 铅  

15 黄曲霉毒素 B1  

16 
防腐剂：山梨酸、苯甲酸、

丙酸钙（钠） 
月饼加测脱氢乙酸 
面包加测溴酸钾 

17 
甜味剂（糖精钠、甜蜜素、

安赛蜜） 
 

18 

着色剂（柠檬黄、日落黄、

胭脂红、苋菜红、诱惑红、

亮蓝） 
视产品的颜色检测相应的项目 

19 铝  

20 富马酸二甲酯 

指标值：不得检出 
《食品中可能违法添加的非食用物质名单（第

二批）》(卫生部发布) (食品整治办[2009]5 号) 

21 细菌总数  

22 大肠菌群  
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表 104 （续） 

序号 检验项目  备注 

23 
致病菌（沙门氏菌、志贺

氏菌、金黄色葡萄球菌）
 

24 霉菌计数  

25 商业无菌 只适用于真空包装类粽子 

26 标签 
按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 28-2009

及相关的法律法规。  
 

A.60 豆制品  豆制品 

A.60.1 产品范围 

豆制品是指以大豆或其它杂豆为原料经加工制成的产品。根据加工工艺的不同分为发酵性豆制品和

非发酵性豆制品两大类。 

实施食品生产许可证管理的发酵性豆制品是指以大豆或其它杂豆为原料经发酵制成的豆制食品，包

括腐乳、豆豉、纳豆等产品。 

实施食品生产许可证管理的非发酵性豆制品是指以大豆或其它杂豆为原料制成的豆制食品。包括豆

腐、干豆腐、腐竹、豆浆等产品。 

豆制品产品生产许可证的产品类别编号为：2501 

A.60.2 检验项目 

A.60.2.1 发酵性豆制品的检验按表105所列项目进行。 

表 105 发酵性豆制品的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 感官  

2 水分 标准中有此项规定的 

3 氨基酸态氮 标准中有此项规定的 

4 水溶性无盐固形物 标准中有此项规定的 

5 食盐 标准中有此项规定的 

6 总砷  

7 铅  

8 黄曲霉毒素 B1  

9 大肠菌群  

10 致病菌（沙门氏菌、志贺

氏菌、金黄色葡萄球菌）
 

11 防腐剂（山梨酸、苯甲酸、

脱氢乙酸） 
月饼加测脱氢乙酸 
面包加测溴酸钾 

12 甜味剂（糖精钠、甜蜜素、

安赛蜜） 
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表 105 （续） 

序号 检验项目  备注 

13 

碱性嫩黄 

指标值：不得检出 
《食品中可能违法添加的非食用物质名单（第

一批）》(卫生部发布)(食品整治办[2008]3 号) 

14 

碱性橙Ⅱ 

指标值：不得检出 
《食品中可能违法添加的非食用物质名单（第

一批）》(卫生部发布)(食品整治办[2008]3 号) 

15 标签 
按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 28-2009 及

相关的法律法规。  

 

A.60.2.2 非发酵性豆制品的检验按表106所列项目进行。 

表 106  非发酵性豆制品的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 感官  

2 总砷  

3 铅  

4 菌落总数 标准中有此项规定的 

5 大肠菌群 标准中有此项规定的 

6 致病菌（沙门氏菌、志贺氏菌、

金黄色葡萄球菌） 
标准中有此项规定的 

7 脲酶试验 标准中有此项规定的 

8 防腐剂（山梨酸、苯甲酸） 直接入口食品检测项目 

9 甜味剂（糖精钠、甜蜜素、安

赛蜜） 
直接入口食品检测项目 

10 着色剂（柠檬黄、日落黄、胭

脂红、苋菜红、诱惑红、亮蓝）
视产品的颜色检测相应的项目 

11 
甲醛次硫酸氢钠（腐竹检测项

目） 

指标值：不得检出 
《食品中可能违法添加的非食用物质名单

（第一批）》(卫生部发布)(食品整治办

[2008]3 号) 

12 碱性嫩黄 

指标值：不得检出 
《食品中可能违法添加的非食用物质名单

（第一批）》(卫生部发布)(食品整治办

[2008]3 号) 

13 碱性橙Ⅱ 

指标值：不得检出 
《食品中可能违法添加的非食用物质名单

（第一批）》(卫生部发布)(食品整治办

[2008]3 号) 
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表 106  （续） 

序号 检验项目  备注 

14 标签 
按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 

28-2009 及相关的法律法规。 

 
A.61 豆制品  其他豆制品  

A.61.1 产品范围 

其他豆制品是指以大豆或其他杂豆为原料经加工制成的，包括大豆组织蛋白（挤压膨化豆制品）、

豆沙类产品等。 

其他豆制品产品生产许可证的产品类别编号为：2501 

A.61.2 检验项目 

其他豆制品的检验按表 107 所列项目进行。 

表 107  其他豆制品质量检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 感官  

2 无机砷 

3 铅 
GB2762-2005（参考豆类） 

4 铜（以 Cu 计） GB15199-1994（参考豆类） 

5 黄曲霉毒素 B1 GB2761-2005 

6 六六六 

7 滴滴涕 
GB2763-2005（参考豆类） 

8 菌落总数 

9 大肠菌群 
标准中有此项规定的 

10 致病菌 不得检出 

11 防腐剂（山梨酸、苯甲酸）  

12 甜味剂（糖精钠、甜蜜素、

安赛蜜） 
 

13 着色剂（柠檬黄、日落黄、

胭脂红、苋菜红、诱惑红、

亮蓝） 
视产品的颜色检测相应的项目 

14 碱性嫩黄 

指标值：不得检出 
《食品中可能违法添加的非食用物质名单

（第一批）》(卫生部发布)(食品整治办[2008]3
号) 

15 碱性橙Ⅱ 

指标值：不得检出 
《食品中可能违法添加的非食用物质名单

（第一批）》(卫生部发布)(食品整治办[2008]3
号) 
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表 107  （续） 

序号 检验项目  备注 

16 标签 
按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 28-2009

及相关的法律法规。 

 

A.62 蜂产品  蜂产品 

A.62.1 产品范围 

蜂产品包括蜂蜜和蜂王浆（含蜂王浆冻干品）。 

蜂蜜指蜜蜂采集植物的花蜜、分泌物或蜜露，与自身分泌物结合后，经过充分酿造而成的天然甜物

质（原料蜜），经过滤、脱水（根据需要）、灌装加工而成的产品； 

蜂王浆（别名：蜂皇浆）指工蜂舌腺和上腭腺分泌的，主要用于饲喂蜂王的浆状物质，经过滤、加

工制作而成的蜂王浆及蜂王浆冻干品产品。 

蜂蜜和蜂王浆产品生产许可证的产品类别编号为：2601 

A.62.2 检验项目 

A.62.2.1 蜂蜜的检验按表108所列项目进行。 

表 108  蜂蜜产品的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 感官  

2 水分  

3 果糖和葡萄糖含量  

4 蔗糖  

5 灰分  

6 羟甲基糠醛  

7 酸度  

8 淀粉酶活性  

9 铅  

10 锌  

11 四环素族抗生素残留量  

12 菌落总数  

13 大肠菌群  

14 致病菌  

15 霉菌  

16 标签 
按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 28-2009

及相关的法律法规。 

 
A.62.2.2 蜂王浆的检验按表109所列项目进行。 
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表 109 蜂王浆产品的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 感官  

2 水分  

3 10-羟基-2-癸烯酸  

4 蛋白质  

5 灰分  

6 酸度  

7 总糖  

8 淀粉  

9 标签 
按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 28-2009

及相关的法律法规。 

 

A.63 蜂产品  蜂花粉及蜂产品制品  

A.63.1 产品范围 

蜂花粉指蜜蜂采集被子植物雄蕊药或裸子植物小孢子囊内花粉细胞而形成团粒状物（原料蜂花粉）

经干燥、去杂、消毒灭菌加工制作而成的蜂花粉。 

蜂产品制品指蜂蜜、蜂王浆（含蜂王浆冻干品）、蜂花粉、蜂胶的提取物、混合物，或以蜂蜜、蜂

王浆（含蜂王浆冻干品）、蜂花粉、蜂胶为主要原料添加其他物质（如食品添加剂、营养强化剂、植物

提取物、其他食品等），经科学加工而制成的具有蜂产品基本特性的产品。 

蜂花粉及蜂产品制品生产许可证的产品类别编号为：2601 

A.63.2 检验项目 

A.63.2.1 蜂花粉产品的检验按表110所列项目进行。 

表 110 蜂花粉产品的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 感官  

2 水分  

3 杂质  

4 灰分  

5 维生素 C  

6 蛋白质  

7 碎蜂花粉率 标准中有此项规定的 

8 单一品种蜂花粉率 仅对单一品种蜂花粉有要求 

9 铅  

10 砷  

11 汞  
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表 110 蜂花粉产品的检验项目 

序号 检验项目  备注 

12 六六六、DDT  

13 菌落总数  

14 大肠菌群  

15 致病菌  

16 霉菌  

17 标签 
按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 28-2009

及相关的法律法规。 

 
A.63.2.2 蜂产品制品的检验按表111所列项目进行。 

表 111  蜂产品制品的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 感官  

2 水分  

3 果糖和葡萄糖含量 标准中有此项规定的 

4 蛋白质 标准中有此项规定的 

5 总黄酮含量 标准中有此项规定的 

6 10-羟基-2-癸烯酸 标准中有此项规定的 

7 铅 标准中有此项规定的 

8 砷 标准中有此项规定的 

  9 汞 标准中有此项规定的 

10 甜味剂（糖精钠、甜蜜素、

安赛蜜） 
 

11 防腐剂（山梨酸、苯甲酸）  

12 

着色剂：柠檬黄、日落黄、

胭脂红、苋菜红、诱惑红、

亮蓝 
视产品的颜色检测相应的项目 

13 菌落总数  

14 大肠菌群  

15 致病菌  

16 霉菌  

17 酵母  

18 标签 
按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 28-2009

及相关的法律法规。 

19 执行标准规定的其他项目  

   

A.64 其它食品  鸡精类饮品  
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A.64.1 产品范围 

鸡精类饮品是指以鸡等禽类或其浓缩液为主要原料， 添加适量的辅料经提取（或不提取）、调配、

过滤、杀菌、灌装等工序加工而成的饮品。 

A.64.2 检验项目 

鸡精类饮品的检验按表 112 所列项目进行。 

表 112  鸡精类饮品产品的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 感官 标准中有此项规定的 

2 蛋白质 

3 可溶性固形物 

4 pH 值 

5 粗多糖 

标准中有此项规定的 

6 防腐剂（苯甲酸、山梨酸）  

7 甜味剂（糖精钠、甜蜜素、

安赛蜜） 
 

8 

着色剂（柠檬黄、日落黄、

胭脂红、苋菜红、诱惑红、

亮蓝） 
视产品的颜色检测相应的项目 

9 总砷 

10 铅 

11 铜 

12 ☆菌落总数 

13 ☆大肠菌群 

14 ☆致病菌 

15 ☆霉菌 

16 ☆酵母 

17 ★商业无菌 

 

 

标准中有此项规定的 

18 
标签 

按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 28-2009

及相关的法律法规。 

19 企业执行标准及标签明示的

其他项目 
 

20 咖啡因 标准中有此项规定的 

☆、★二选一 
 

A.65 其它食品  即食植物粉 

A.65.1 产品范围 

即食动植物粉产品是指以动植物粉、糖、乳或乳制品、植物提取物等为主要原料，添加适量的辅料

或食品添加剂制成的粉状类制品。动植物复合粉（即食动植物粉）。 

    即食动植物粉生产许可证的产品类别编号为 2801。 
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A.65.2 检验项目 

即食植物粉的检验按表 113 所列项目进行。 

表 113  动植物复合粉类产品的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 感官 标准中有此项规定的 

2 水分 

3 灰分 

4 蛋白质 

5 脂肪 

6 碳水化合物 

标准中有此项规定的 

7 总糖 标准中有此项规定的 

8 防腐剂（苯甲酸、山梨酸）  

9 
甜味剂（糖精钠、甜蜜素、乙

酰磺胺酸钾) 
 

10 
着色剂（柠檬黄、日落黄、胭

脂红、苋菜红、诱惑红、亮蓝）
视产品的颜色检测相应的项目 

11 总砷  

12 铅  

13 铜  

14 脲酶定性 只限含大豆成分的产品 

15 菌落总数  

16 大肠菌群  

17 霉菌  

18 致病菌  

19 企业标准中规定的其他项目 按企业标准执行 

20 标签 
按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 

28-2009 及相关的法律法规。 

 

A.66 其它食品  汤料 

A.66.1 产品范围 

汤料是以药食同源物品、蔬菜、水果、水产加工品、肉制品等普通食品原料，经挑选去杂、干燥（或

不干燥）、调配（或不调配）和包装等简单加工、用于煲汤的汤料。 

汤料生产许可证的产品类别编号为 2801。 

A.66.2 检验项目 

汤料的检验按表 114 所列项目进行。 

表 114  汤料产品的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 感官 标准中有此项规定的 

2 水分  标准中有此项规定的 
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表 114  （续） 

序号 检验项目  备注 

3 总灰分 

4 铜              

5 铅                

6 砷               

7 镉 

8 汞 

标准中有此项规定的 

9 防腐剂（苯甲酸、山梨酸）  

10 农药残留  

11 
企业执行标准及标签明示的其

他项目 
 

12 标签 
按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 

28-2009 及相关的法律法规。 

 

A.67 其它食品  即食果蔬制品 

A.67.1 产品范围 

即食果蔬制品是指以新鲜蔬菜或水果为原料，采用清理、切割、烫漂（或不烫漂）、调味（或不调

味）等工艺加工而成的即食类产品。包括蔬菜条、蔬菜沙拉、水果沙拉等。 

A.67.2 检验项目 

即食果蔬制品的检验按表 115 所列项目进行。 

表 115  新鲜蔬菜、水果制品的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 感官 标准中有此项规定的 

2 无机砷   

3 铅  

4 镉  

5 汞 

6 铜 

GB 2762 或企标有此项 

7 六六六（BHC） 

8 滴滴涕（DDT） 

9 甲胺磷 

10 敌敌畏 

11 杀螟硫磷 

12 氯菊酯 

GB 2763 有要求的 

13 菌落总数               

14 大肠菌群  

15 致病菌 

16 虫卵及夹杂物 

标准中有此项规定的 

17 企标有规定的其他项目  
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A.68 其它食品  冰淇淋预拌粉类  

A.68.1 产品范围 

冰淇淋预拌粉类包括以奶粉、食糖为主要原料或以食糖为主要原料，经复配加工而成的产品，包括

冰淇淋预拌粉或雪泥粉等。冰淇淋预拌粉类主要用于生产制作冰淇淋或雪泥等冷冻饮品。 

A.68.2 检验项目 

冰淇淋预拌粉类产品的检验按表 116 所列项目进行。 

表 116  冰淇淋预拌粉的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 感官 标准中有此项规定的 

3 干燥失重 标准中有此项规定的 

4 脂肪 标准中有此项规定的 

5 总糖 标准中有此项规定的 

6 蛋白质 标准中有此项规定的 

7 粘度 标准中有此项规定的 

8 铅  

9 砷  

10 铜  

11 菌落总数  

12 大肠菌群  

13 致病菌  

14 防腐剂（苯甲酸，山梨酸）  

15 
甜味剂（甜蜜素，糖精钠，

安赛蜜） 

 

16 

着色剂（柠檬黄、日落黄、

胭脂红、苋菜红、诱惑红、

亮蓝） 
视产品的颜色检测相应的项目 

17 企标有规定的其它项目  

18 标签 
按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 28-2009

及相关的法律法规。 

 

A.69 其它食品  粉圆类 

A.69.1 产品范围 

粉圆是以木薯淀粉或其他淀粉等为主要原料生产加工而成的产品，根据水分含量的高低，产品可分

为干态、半干态、湿态二大类。 

A.69.2 检验项目 

粉圆类食品的检验按表 117 所列项目进行。 
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表 117  其他食品(粉圆类)的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 感官 标准中有此项规定的 

2 水分 标准中有此项规定的 

3 总砷  

4 铅  

5 
防腐剂（苯甲酸、山梨

酸等） 
 

6 二氧化硫残留量  

7 
甜味剂（甜蜜素、糖精

钠、安赛蜜） 
 

8 

着色剂（柠檬黄、日落黄、

胭脂红、苋菜红、诱惑红、

亮蓝） 
视产品的颜色检测相应的项目 

9 菌落总数  

10 霉菌  

11 大肠菌群  

12 致病菌  

13 标签 
按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 28-2009 及

相关的法律法规。 

14 企标有规定的其它项目  

 

A.70 其它食品  椰果制品 

A.70.1 产品范围 

椰果制品是以椰果为原料，经复水或不复水后添加糖、水和其他辅料等，经调配加工、杀菌等工艺

加工制成的椰果类制品，包括糖水椰果、果味椰果等。 

A.70.2 检验项目 

椰果制品的检验按表 118 所列项目进行。 

表 118  其他食品(椰果制品)的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 感官 标准中有此项规定的 

2 固形物 标准中有此项规定的 

3 可溶性固形物 标准中有此项规定的 

4 粗纤维 标准中有此项规定的 

5 总砷  

6 铅  

7 铜  

8 
防腐剂（苯甲酸、山梨

酸） 
 

9 二氧化硫残留量  
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表 118  （续） 

序号 检验项目  备注 

10 
甜味剂（甜蜜素、糖精

钠、安赛蜜） 
 

11 

着色剂（柠檬黄、日落黄、

胭脂红、苋菜红、诱惑红、

亮蓝） 
视产品的颜色检测相应的项目（无色不要求） 

12 菌落总数  

13 霉菌和酵母菌  

14 大肠菌群  

15 致病菌  

16 标签 
按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 28-2009 及

相关的法律法规。 

17 企标有规定的其它项目  

 

A.71 其它食品  蛋白饮品 

A.71.1 产品范围  

实施食品生产许可证管理的蛋白饮品指以大豆分离蛋白为主要原料，加入适量的果糖、蔗糖、植脂

末、香料及其他辅料，经混合加工而成、蛋白质含量应在 40%以上。 

A.71.2 检验项目 

蛋白饮品的检验按表 119 所列项目进行。 

表 119  蛋白饮品的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 感官 标准中有此项规定的 

2 热量 标准中有此项规定的 

3 蛋白质 标准中有此项规定的 

4 脂肪 标准中有此项规定的 

5 碳水化合物 标准中有此项规定的 

6 蔗糖 标准中有此项规定的 

7 灰分 标准中有此项规定的 

8 水分 标准中有此项规定的 

9 钙 标准中有此项规定的 

10 铅 标准中有此项规定的 

11 砷 标准中有此项规定的 

12 霉菌和酵母 标准中有此项规定的 

13 菌落总数 标准中有此项规定的 

14 大肠菌群 标准中有此项规定的 

15 致病菌 标准中有此项规定的 

16 脲酶定性 只适用于含大豆成分的产品 
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表 119  （续） 

序号 检验项目  备注 

17 标签 
按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 28-2009 及

相关的法律法规。 

18 企标规定的其他项目  

19 三聚氰胺 

《中华人民共和国卫生部、中华人民共和国工

业和信息化部、中华人民共和国农业部、国家

工商行政管理总局、国家质量监督检验检疫总

局》公告（2008 第 25 号） 

 

A.72 其它食品  龟苓膏类 

A.72.1 产品范围 

龟苓膏产品是指以水、草龟、茯苓、淀粉和食糖等为原料或以龟苓膏粉(用水 、草龟、茯芩、淀粉

等为原料制得)和食糖等为原料，经加工处理、过滤、熬煮、调配、罐装、封口、杀菌及冷却等工艺加

工而成的胶冻食品。 

A.72.2 检验项目 

龟苓膏的检验按表 120 所列项目进行。 

表 120  龟苓膏产品的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 感官  

2 可溶性固形物 标准中有此项规定的 

3 总砷 标准中有此项规定的 
4 铅 标准中有此项规定的 
5 铜 标准中有此项规定的 
6 菌落总数 标准中有此项规定的 
7 大肠菌群 标准中有此项规定的 
8 致病菌 标准中有此项规定的 
9 霉菌 标准中有此项规定的 
10 防腐剂（苯甲酸、山梨酸）  

11 
甜味剂（甜蜜素、糖精钠、

安赛蜜） 
 

12 
着色剂（柠檬黄、日落黄、胭

脂红、苋菜红、诱惑红、亮蓝）
视产品的颜色检测相应的项目 

13 标签 
按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 28-2009

及相关的法律法规。 

14 企业标准规定的其他指标  

 

A.73 其它食品 燕窝制品 

A.73.1 产品范围 
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实施食品生产许可证管理的燕窝制品是指原辅料经处理、罐装、密封、杀菌、包装等制成的即食类

产品。 

A.73.2 检验项目 

燕窝制品的检验按表 121 所列项目进行 

表 121  燕窝制品的检验项目 

序号 检验项目  备注 

1 感官 标准中有此项规定的 

2 可溶性固形物 标准中有此项规定的 
3 固形物含量 标准中有此项规定的 
4 防腐剂（苯甲酸、山梨酸等）  

5 
甜味剂（甜蜜素、糖精钠、安

赛蜜） 

 

6 
着色剂（柠檬黄、日落黄、胭

脂红、苋菜红、诱惑红、亮蓝）

视产品的颜色检测相应的项目 

7 总酸 标准中有此项规定的 
8 pH 值 标准中有此项规定的 
9 蛋白质 标准中有此项规定的 
10 总砷 标准中有此项规定的 
11 铅 标准中有此项规定的 
12 铜 标准中有此项规定的 
13 ☆菌落总数 标准中有此项规定的 
14 ☆大肠菌群 标准中有此项规定的 
15 ☆致病菌 标准中有此项规定的 
16 ☆霉菌 标准中有此项规定的 
17 ☆酵母 标准中有此项规定的 
18 ★商业无菌 标准中有此项规定的 

19 标签 
按产品标准、GB7718、DBJ440100/T 28-2009

及相关的法律法规。 

20 
企业执行标准及标签明示的其

他项目 

 

☆、★二选一 
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